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Chocolateira Profissional 10L Banho-Maria Preta

Informacoes do Produto

SKU: C0O11878 Modelo: 11878

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 11878



Descricao Resumida

Chocolateira profissional de 10L, cor preta, ideal para hotéis e pastelarias. Aquecimento

em banho-maria com mistura continua e grifo anti-obstrucéo.

Descricao Completa

Chocolateira Profissional 10L — Chocolateira — Principais Vantagens

Esta maquina de chocolate quente foi concebida para oferecer uma performance fiavel em
ambientes de restauracdo, garantindo sempre a temperatura e textura ideais para o seu chocolate. O
sistema de aquecimento em banho-maria otimiza a cozedura do produto, prevenindo que este se
queime e mantendo as suas qualidades originais. E uma solugdo essencial para estabelecimentos
que procuram servir chocolate quente de alta qualidade aos seus clientes.

A homogeneidade da mistura é assegurada pela agitacdo continua, resultando numa bebida
cremosa e apetitosa. Além disso, o termostato ajustavel permite adaptar a temperatura as suas
necessidades especificas, enquanto o grifo "anti-obstrucdo" facilita o servico e a manutencédo. A
caldeira de &gua quente em acgo inoxidavel, termicamente isolada e com um sistema de
esvaziamento rapido, confere praticidade e durabilidade ao equipamento.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de negdcios na area da restauracgéo e hotelaria. E
perfeito para cafés, pastelarias, hotéis, buffets e qualquer outro estabelecimento que deseje oferecer
chocolate quente de exceléncia. A sua robustez e facilidade de operacdo tornam-na adequada para
uso continuo em periodos de maior afluéncia, contribuindo para a satisfacao do cliente.

Desde pequenos-almogos e lanches a eventos especiais, este dispensador garante um servico
eficiente e sem complicagfes. A capacidade de 10 litros permite preparar grandes quantidades de
uma soO vez, otimizando o tempo de preparacdo e reduzindo a necessidade de reabastecimentos
frequentes. A sua construcao pensada para facilitar a desmontagem e limpeza € um ponto forte para
a manutencado de padrbes de higiene rigorosos.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade 10 Litros



Caracteristica Detalhe

Poténcia 1.000 W

Voltagem/Tenséao 230V /50 Hz

Método de Aquecimento Banho-maria

Mistura Continua

Termostato Regulavel

Grifo Anti-obstrucao

Caldeira Aco inoxidavel, isolada termicamente
Vaziamento da caldeira Facil e rapido

Depésito de produto Desmontavel

Bandeja Recolhe liquido com indicador de nivel
Pés Antiderrapantes

Dimens6es (L x P x A) 260 x 550 mm

Peso liquido 8 Kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta chocolateira?
A chocolateira tem uma capacidade de 10 litros, tornando-a ideal para servir um grande volume de
chocolate quente sem necessidade de reabastecimentos constantes no seu estabelecimento.

Como é controlada a temperatura do chocolate?
Dispde de um termostato regulavel que permite ajustar a temperatura do chocolate conforme as suas
preferéncias, garantindo sempre a consisténcia e o calor desejados.

O sistema de aquecimento é seguro para o chocolate?
Sim, o aquecimento é feito em banho-maria, uma técnica suave que evita que o chocolate queime,
preservando o seu sabor rico e aveludado.

Este equipamento é facil de limpar?
Com um depésito de produto facilmente desmontavel e uma caldeira de agua quente com
esvaziamento rapido, a limpeza é simplificada, assegurando a maxima higiene.

O grifo pode entupir-se facilmente com chocolate espesso?
O grifo exclusivo foi concebido com um sistema "anti-obstrucdo”, minimizando o risco de



entupimentos mesmo com chocolate de maior densidade, para um servico fluido e continuo.



