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Chocolateria Profissional CH1 — 5L, Preta

Informacoes do Produto

SKU: CO11877 Modelo: 11877

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 11877



Descricao Resumida

Chocolateria profissional de 5L, ideal para manter chocolate quente e outras bebidas

adensadas, com aguecimento em banho-maria.

Descricao Completa

Chocolateria profissional — Chocolateria — Principais Vantagens

Este equipamento é a solugcdo robusta para manter o chocolate quente a uma temperatura ideal,
pronto a servir, sem descurar a qualidade. A sua concec¢do de aquecimento em ‘banho-maria’
garante que o chocolate ndo queima, preservando a textura e o sabor, enquanto a mistura constante
assegura uma consisténcia perfeitamente homogénea. E um aparelho indispenséavel para qualquer
negdcio no setor da restauracédo que deseje oferecer bebidas de chocolate de exceléncia.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias, cafés, hotéis, restaurantes e estabelecimentos de catering que procurem
eficiéncia e qualidade no servico de chocolate quente e outras bebidas adensadas. A facilidade de
uso e manutencdao, aliada a capacidade de 5 litros, torna este dispensador de bebidas quentes uma
mais-valia para operacdes com volume diario, otimizando o fluxo de trabalho e garantindo a
satisfacdo do cliente.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Cor Preta
Capacidade 5 Litros
Poténcia 1.000W
Voltagem/Frequéncia 230V/50Hz
Aquecimento Banho-maria
Mistura Continua

Termostato Regulavel



Caracteristica Detalhe

Grifo Anti-obstrucéo exclusivo

Caldeira Inox, isolada termicamente, com esvaziamento rapido
Depdsito de Produto Facil de desmontar

Bandeja Recolhe liquido com indicador de nivel

Pés Antiderrapantes

Dimens6es (L x P x A) @ 260 x 470 mm

Peso Liquido 8kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta chocolateria?
A chocolateria tem uma capacidade generosa de 5 litros, ideal para atender a uma alta procura em
estabelecimentos comerciais e de restauracao.

Como é realizado o aquecimento do chocolate?

O aquecimento é feito em 'banho-maria’, um método que garante a conservacao da textura e do
sabor do chocolate, impedindo que este queime ou grude. Este sistema € o mais recomendado para
produtos delicados.

E facil de limpar e manter?
Sim, o depésito de produto é facilmente desmontavel e a caldeira de agua quente, construida em ago
inoxidavel, possui esvaziamento rapido, facilitando a higiene diaria e a manutencao do equipamento.

Este equipamento tem controlo de temperatura?

Sim, esta equipado com um termostato regulavel que permite ajustar a temperatura de acordo com o
tipo de chocolate e as necessidades especificas de cada bebida, garantindo sempre a temperatura
ideal.

Existe algum problema de obstrucéo no grifo?
N&o, o grifo foi desenhado com um sistema exclusivo 'anti-obstrucdo’, minimizando o risco de
bloqueios e garantindo um fluxo continuo e sem interrupgées do chocolate.



