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Acesso rapido
ao produto

Torradeira Profissional de Quartzo 2 Níveis 4.2 kW

Informacoes do Produto

SKU: CO11084 Modelo: 11084

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 11084

Descricao Resumida



Torradeira profissional de 2 níveis com 4.2 kW de potência e resistências de quartzo de

elevada performance para torrefação rápida e uniforme.

Descricao Completa

torradeira profissional — Torradeira Comercial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas de alta demanda, esta tostadeira industrial é uma ferramenta indispensável

para otimizar os seus serviços de pequeno-almoço e lanches. Com a sua construção robusta e as

resistências de quartzo de alta performance, garante uma torrefação rápida e uniforme, essencial

para manter a eficiência em horários de pico. A facilidade de uso e a manutenção simplificada

transformam a rotina da sua equipa, permitindo-lhes focar-se na qualidade do serviço. Prepare fatias

de pão perfeitamente tostadas a cada utilização.

Aplicações Profissionais

Este equipamento versátil adapta-se perfeitamente a uma vasta gama de estabelecimentos, desde

restaurantes e cafés a hotéis e cantinas. A sua capacidade de processar grandes volumes de fatias

de pão rapidamente torna-a ideal para buffets, pequenos-almoços de hotelaria e qualquer operação

que exija rapidez e consistência. A presença de dois níveis de cocção permite otimizar o espaço e

aumentar a produção sem sacrificar a qualidade. É a solução perfeita para chefs e empreendedores

que procuram equipamentos fiáveis e de alto rendimento.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Tipo de Resistência Quartzo

Temporizador Não incluído

Dimensões Zona de Cocção 2 x (530x230x50h.mm)

Potência 4.2 kW

Voltagem/Tensão 230 V / 50 Hz

Níveis de Torrefação 2 Alturas

Bandeja Recolhe-migalhas Extraível



Característica Detalhe

Parrilla de Posicionamento de Produto Extraível

Interruptor de Acendimento Resistências inferiores e superiores

Proteção de Resistências Sim

Dimensões (L x P x A) 632 x 252 x 395 mm

Peso Líquido 12 kg

Perguntas Frequentes

A torradeira é adequada para uso contínuo em ambientes de restauração?

Sim, esta torradeira foi concebida para suportar as exigências de cozinhas profissionais, garantindo

desempenho e durabilidade em ambientes de uso intensivo e contínuo. É ideal para acompanhar o

ritmo agitado da sua cozinha.

Qual o tipo de pão que pode ser utilizado neste equipamento?

A zona de cocção espaçosa e os dois níveis de torrefação permitem acomodar uma variedade de

tipos e espessuras de pão, desde fatias finas a pães mais robustos, assegurando sempre um

resultado crocante e dourado.

É fácil de limpar e manter?

Sim, a tostadeira inclui uma bandeja recolhe-migalhas extraível e uma parrilla de posicionamento de

produto também extraível, facilitando significativamente a limpeza diária e a manutenção da higiene.

Estas características contribuem para a longevidade do aparelho.

Posso torrar apenas um lado do pão?

O equipamento dispõe de interruptores independentes para as resistências inferiores e superiores,

permitindo controlar qual conjunto de resistências está ativo e proporcionando flexibilidade na

torrefação. Isto é útil quando se deseja apenas aquecer ou tostar ligeiramente um dos lados.

Este modelo possui temporizador para ajustar o tempo de torrefação?

Não, este modelo é classificado como "sem temporizador". O controlo do ponto de torra é feito

visualmente pelo operador, o que oferece flexibilidade e permite um ajuste manual preciso para cada

tipo de produto e preferência do cliente.


