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Amassadeira Espiral Monofasica IFM10 - 10 Litros

Informacoes do Produto

SKU: CO11702 Modelo: 11702

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 11702

Descricao Resumida



Amassadeira industrial monofasica de 10 litros com cabecal e cuba fixos para producao

eficiente e consistente de massas em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

amassadeira espiral — Amassadeira Profissional — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais e padarias, esta maquina de amassar oferece uma
performance excecional na preparacdo de massas. A sua configuracdo compacta assegura uma
integracao facil em diversos espacos, otimizando o fluxo de trabalho.

Equipada com uma espiral que facilita a mistura homogénea dos ingredientes, garante a obtencéo de
massas perfeitas em poucos minutos. A grelha de seguranca permite adicionar elementos durante o

funcionamento, aumentando a eficiéncia e a seguran¢a na confecao.
Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde pastelarias e padarias a
restaurantes e pizzarias. A sua capacidade de produzir até 30 kg de massa por hora torna-a
indispensavel em ambientes com elevada producéo.

A versatilidade da amassadeira estende-se a confecédo de diferentes tipos de massa, seja para pao,
pizza, bolos ou outros produtos de pastelaria. E uma solugdo robusta e fiavel para quem procura
otimizar os processos de preparacao de massa.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade da cuba 10 Litros
Peso maximo da massa 8 kg
Produc¢do de massa por hora 30 kg
Dimens6es da cuba 260 x 200 mm
Poténcia 0,37 kW

Tensao 230V-1N-50Hz



Caracteristica Detalhe

Ligacéo Monoféasica
Dimensdes (L x P x A) 270 x 540 x 560 mm
Peso 48 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de massa que esta amassadeira suporta?
Esta amassadeira possui uma cuba com capacidade para 10 litros, permitindo trabalhar com um
peso maximo de 8 kg de massa por ciclo.

E possivel adicionar ingredientes enquanto a maquina esta em funcionamento?
Sim, o design da grelha de protecdo permite a introducdo de ingredientes em cascata de forma
segura e eficiente, sem interromper o processo de amassadura.

Que tipo de ligacao elétrica é necessaria para este equipamento?
A amassadeira opera com ligacdo monofasica, utilizando uma tensdo de 230V-1N-50Hz, compativel
com a maioria das instalacdes elétricas padrao.

Este modelo inclui temporizador ou rodas para transporte?
N&o, este modelo especifico de amassadeira foi concebido com cabecal e cuba fixos, ndo incluindo
temporizador nem rodas para garantir maior estabilidade e compactibilidade.

Qual adimensao da cuba da amassadeira?
A cuba da amassadeira tem umas dimensdes de 260 mm de di@metro por 200 mm de altura,
proporcionando espaco adequado para a preparacao de diferentes volumes de massa.



