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Micro-ondas Digital Profissional 26L

Informacoes do Produto

SKU: CO11095 Modelo: 11095

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 11095



Descricao Resumida

Micro-ondas digital profissional de 26 litros e 1100W, ideal para aquecimento rapido em

restauracdo. Robusto, facil de usar e sem prato giratorio.

Descricao Completa

Micro-ondas profissional — ondas Industrial — Principais Vantagens

Concebido para espacos de restauracdo de pequena dimensdo, este forno micro-ondas digital
combina robustez e funcionalidade. A sua capacidade de 26 litros e a poténcia de 1100W asseguram
aguecimento eficiente e rapido, ideal para a dindmica exigente de cozinhas profissionais. A
programacao digital intuitiva com 20 programas predefinidos e 3 niveis de poténcia simplifica a
operacao e otimiza a confecdo de diversos pratos, garantindo consisténcia e qualidade.

A estrutura em acgo inoxidavel, tanto na carcaca como na camara interna, garante durabilidade e
facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais em qualquer ambiente profissional. A auséncia de
prato giratério maximiza o espaco util na camara, permitindo o aquecimento de recipientes de
maiores dimensdes. Uma bandeja ceramica inferior otimiza a distribuicdo das micro-ondas,
assegurando um aguecimento uniforme em todas as preparac¢des. Funcionalidades como a opgéo de
dobro da quantidade (x2) e o botdo "+30 Seg" aumentam a versatilidade e a rapidez do servigo.

Aplicacdes Profissionais

Este aparelho é a solucdo perfeita para uma variedade de estabelecimentos, desde pequenos
restaurantes e cafés a snack-bares e quiosques. A sua facilidade de utilizacdo e as opcbes de
programacao tornam-no ideal para o aquecimento rapido de refeicdes pré-confecionadas,
descongelamento de ingredientes ou preparacdo de pequenos lanches. As suas caracteristicas
robustas garantem um desempenho fiavel, minimizando o tempo de inatividade e aumentando a
eficiéncia operacional no seu negécio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade 26 litros
Poténcia 1100W

Comandos Digitais



Caracteristica Detalhe

20 programas diferentes de temperatura a 3 niveis de poténcia

Programas o

predefinidos
Fases de Cozedura Até 3 fases diferentes com tempos distintos
Dimensdo Camara 330x310x200mm

5 L Programacao de niveis acusticos, Dupla quantidade (x2), +30
Opcodes Adicionais
Segundos

Material Carcaca e L
Aco inoxidavel

Céamara

Tabuleiro Inferior Cerémica para otimizar distribuicdo de ondas
Porta Com tirador e vidro grande

Dimensdes (L x P x A) 517 x 380 x 297 mm

Peso Liquido 175 kg

Perguntas Frequentes

1. Este micro-ondas é adequado para que tipo de estabelecimentos?
E ideal para restaurantes, cafés, snack-bares e qualquer cozinha profissional com necessidade de
aquecimento rapido e eficiente, especialmente em espacos de pequena dimensao.

2. Quais sao as vantagens dos comandos digitais e programas predefinidos?
Os comandos digitais facilitam a operacédo e os 20 programas predefinidos com 3 niveis de poténcia
garantem consisténcia nos resultados e simplificam as tarefas diarias da sua equipa.

3. A camara interna possui prato giratério?
N&do, a camara é concebida sem prato giratério, 0 que maximiza a capacidade interna e permite a
utilizacéo de recipientes de diferentes formatos e tamanhos.

4. Os materiais utilizados sao duraveis e faceis de limpar?
Sim, tanto a carcaca exterior como a camara interna sao fabricadas em aco inoxidavel, um material
conhecido pela sua durabilidade, resisténcia & corroséo e facilidade de higienizagéo.

5. Quais as funcionalidades que otimizam a rapidez e versatilidade?
As funcdes de dupla quantidade (x2) e o botdo "+30 Segundos" permitem um aumento rapido do
tempo de cozedura e a duplicagdo automatica da quantidade para um servigo mais agil e eficiente.



