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Micro-ondas Profissional Digital 26 Litros 1100W

Informacoes do Produto

SKU: C0O11094 Modelo: 11094

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca Corequip

Modelo 11094

Descricao Resumida

Micro-ondas profissional de 26 litros e 1100W, ideal para aquecimento e confecéo

rapida de alimentos. Comandos manuais e interior em inox.

Descricao Completa

Este micro-ondas de uso profissional, com 26 litros de capacidade, € uma solucdo robusta e
altamente eficiente para o aquecimento e confecdo rapida de alimentos em ambientes de
restauracdo e hotelaria. Concebido para suportar o ritmo acelerado das cozinhas comerciais,
destaca-se pela sua construcdo em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e facilidade de limpeza.
A sua camara interna, sem prato giratorio, maximiza o espaco utilizavel, ideal para recipientes de
maiores dimensfes, enquanto a bandeja cerédmica otimiza a distribuicAo das micro-ondas para
resultados consistentes em cada utilizagao.

micro-ondas profissional — ondas — Principais Vantagens

O aparelho oferece um desempenho potente com 1100W, assegurando um aguecimento rapido e
uniforme. A selecdo manual de 5 niveis de poténcia, incluindo 4 de confecdo e 1 de descongelacgéo,
juntamente com um temporizador até 35 minutos, confere controlo preciso sobre o0s processos
culinarios. A simplicidade dos comandos manuais torna o equipamento extremamente facil de usar,
permitindo que qualquer membro da equipa o opere com eficiéncia. Esta unidade, pertencente a
linha Snackmate, é sinbnimo de resisténcia e fiabilidade para operacdes intensivas.

Aplicac@es Profissionais

Ideal para cozinhas profissionais de pequena dimenséo, snack-bares, cafetarias, padarias e qualquer
estabelecimento que necessite de aquecer, descongelar ou confecionar pequenas por¢cdes de forma
agil. A sua construcdo robusta e a camara sem prato giratério, totalmente em aco inoxidavel,
facilitam a limpeza e manutencdo, elementos cruciais em qualquer operacdo alimentar. E uma
escolha excelente para pratos pré-preparados, sopas, sanduiches e outros itens de menu que
exigem rapidez na preparacao.

Caracteristicas Técnicas



Capacidade

Poténcia

Comandos

Niveis de Poténcia
Temporizador

Dimensdes da Camara (L x P x A)
Dimensdes Externas (L x P x A)
Peso Liquido

Material da Carcaca e Camara
Bandeja

Porta

Linha

26 Litros

1100W

Manuais (Analégico)

5 (4 confecao, 1 descongelacao)
Até 35 minutos
330x310x200mm

517 x 380 x 297 mm

175 kg

Aco Inoxidavel
Ceramica

Com tirador e vidro largo

Snackmate

Perguntas Frequentes

Para que tipo de espagcos comerciais este micro-ondas é mais adequado?

Este forno micro-ondas é ideal para estabelecimentos com espaco limitado, como pequenos
restaurantes, cafetarias, snack-bares e quiosques, onde a rapidez e a eficiéncia energética séo
prioritarias para o servico de refeicdes.

Quais sao as vantagens da camara sem prato giratério?
A auséncia de prato giratério permite uma maior capacidade interna, possibilitando o aquecimento de
pratos e recipientes de maiores dimensfes, além de simplificar a limpeza da camara em aco

inoxidavel.

Este micro-ondas oferece funcdes de descongelacao?
Sim, o aparelho dispée de um nivel de poténcia especifico para descongelagéo, permitindo preparar
alimentos congelados de forma eficiente e segura.

Os comandos manuais séo faceis de utilizar em ambientes profissionais?

Os comandos manuais analdgicos foram concebidos para serem intuitivos e de facil operacao, o que
€ crucial em ambientes de cozinha movimentados, onde a rapidez e a simplicidade de uso séo
valorizadas.

Como o micro-ondas garante uma distribui¢cdo uniforme do calor?
A bandeja ceramica, localizada na parte inferior da camara, foi desenvolvida para otimizar a
distribuicdo das micro-ondas, assegurando um aquecimento mais uniforme dos alimentos.



