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Fritadeira Industrial a Gas de Bancada 10L

Informacoes do Produto

SKU: CO11054 Modelo: 11054

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 11054

Descricao Resumida



Fritadeira industrial a gas de bancada, com 10L de capacidade e producdo de 8-10

Kg/h. Ideal para restauragéo que exige eficiéncia e qualidade.

Descricao Completa

Fritadeira Industrial a Gas — Fritadeira a Gas — Principais Vantagens

Concebida para uso profissional em cozinhas de restaurantes e estabelecimentos similares, esta
maquina de fritar otimiza o processo de confecdo, permitindo preparar grandes quantidades de
alimentos fritos com eficiéncia e consisténcia. A sua construcdo robusta em aco inoxidavel e o
aguecimento rapido garantem durabilidade e um desempenho superior, essenciais num ambiente de
ritmo acelerado.

O sistema de controlo de temperatura preciso assegura que os alimentos sdo cozinhados na
perfeicdo, com uma textura crocante e um sabor inigualavel. A facilidade de limpeza é outra
carateristica que a torna indispensavel, contribuindo para a manutencédo de elevados padrdes de

higiene na sua cozinha. Este equipamento é a solucdo ideal para quem procura fiabilidade e
resultados excelentes na preparacgédo de fritos.

AplicacBes Profissionais

Este equipamento oferece a resposta para diversas necessidades de fritura em estabelecimentos de
restauracdo. E adequada para restaurantes, snack-bares, cantinas e hotelaria, onde a demanda por
batatas fritas, rissdis, croquetes e outros petiscos fritos € constante. A sua capacidade de produzir
entre 8 a 10 kg de produto por hora torna-a perfeita para operacdes de volume médio a alto,
garantindo que nunca faltam os seus fritos favoritos.

A versatilidade desta fritadeira permite-lhe adaptar-se a diferentes tipos de gas, o que facilita a sua
instalagdo em diversas infraestruturas de cozinha. A robustez dos materiais utilizados garante uma
longa vida util, mesmo em condi¢des de uso intensivo, assegurando um excelente retorno sobre o
investimento para o seu negocio.

Caracteristicas Técnicas
Capacidade de Oleo 10 Litros

Poténcia 6,5 kW

Dimensofes da Cesta 290x215x120h mm



NUmero de Cestas 1 Unidade

Termostato de Seguranca 220 °C

Producgédo Aproximada 8-10 Kg/h

Material do Corpo Aco Inoxidavel AISI 304

Tipo de Aquecimento Sem elemento na cuba (Cuba em V)

Tipo de Gas (Padrao) Butano/Propano (Metano/Gas Natural sob pedido)
Vélvula de Gas Mecanica com termostato integrado

Pés Ajustaveis em aco inoxidavel

Dimensdes (L x P x A) 400 x 600 x 693 mm

Peso Liquido 32 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de 6leo desta fritadeira industrial?
Esta fritadeira possui uma capacidade para 10 litros de 6leo, ideal para estabelecimentos com
volume de producédo consideravel.

E possivel converter a fritadeira para gas natural (metano)?
Sim, é possivel conectar a fritadeira a gas metano ou propano, sendo que o equipamento basico
inclui os acessorios para adaptacéo e a conversao deve ser realizada por pessoal qualificado.

Que tipo de aqguecimento utiliza esta fritadeira?
Esta maquina de fritar utiliza aquecimento sem elemento na cuba, com um sistema de cuba em "V"
gue otimiza a distribuicdo de calor e facilita a limpeza.

Que producéo horaria posso esperar desta fritadeira a gas?
A fritadeira tem uma producdo aproximada de 8 a 10 kg de produto por hora, garantindo uma
resposta eficiente para as necessidades do seu negaocio.

Os pés da fritadeira sao ajustaveis?
Sim, esta fritadeira a gas esta equipada com pés ajustaveis em aco inoxidavel, permitindo um
nivelamento perfeito em qualquer superficie de trabalho.



