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Forno Combinado a Gas 28kW — 11 Tabuleiros GN 2/1

Informacoes do Produto

SKU: CO17570 Modelo: 17570

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 17570

Descricao Resumida



Forno combinado a gas industrial de 28kW, capacidade para 11 tabuleiros GN 2/1,

sonda multiponto e lavagem automatica.

Descricao Completa

Forno a Gas — Principais Vantagens

Concebido para restaurantes e cozinhas profissionais exigentes, este equipamento de confegcdo a
gas oferece um desempenho excecional e versatilidade. Garante um controlo preciso da temperatura
até 300°C e um sistema de lavagem automatico, essenciais para a eficiéncia e higiene na sua
cozinha. Com a sua capacidade generosa e tecnologia avancada, este modelo combina poténcia e
inteligéncia para otimizar os seus processos culinarios.

Aplicagcbes Profissionais

Este versatil aparelho € a escolha ideal para cozinhas de hotelaria, restaurantes de grande volume,
refeitdrios e qualquer estabelecimento que necessite de um forno robusto e fiavel para a preparacao
de uma vasta gama de pratos. A sua capacidade de 11 tabuleiros GN 2/1 ou 22 tabuleiros GN 1/1
adapta-se perfeitamente a diversas necessidades de producdo, desde assados a vapor, garantindo
resultados consistentes e de alta qualidade. Adicionalmente, a sonda multiponto assegura uma
cozedura uniforme, elevando o nivel dos seus cozinhados.

Caracteristicas Técnicas

Poténcia Elétrica 650 W

Temperatura Maxima Até 300 °C

Voltagem 230 V - 50/60 Hz

Conexéao Schuko Monofasico

Poténcia a Gas 28 kW (24080 kcal/h)

Capacidade 11 tabuleiros GN 2/1 ou 22 tabuleiros GN 1/1
Distancia entre Tabuleiros 67 mm

Sistema Queimador Premix



Posicdo Bandeja Longitudinal GN 2/1

Posicdo Bandeja Transversal GN 1/1

Dimensd®es Internas (L x P x A) 620 x 725 x 810 mm
Dimens®&es Externas (L x P x A) 790 x 1220 x 1110 mm
Peso 182 kg

Lavagem Automatica De série

Sonda Multiponto De série

Perguntas Frequentes

Que tipo de tabuleiros gastronorm sao compativeis com este forno?
Este forno é compativel com tabuleiros GN 2/1 de forma longitudinal e GN 1/1 de forma transversal,
oferecendo grande flexibilidade para a sua producéo diaria.

E facil limpar o equipamento apos a utilizagdo diaria?
Sim, o aparelho possui um sistema de lavagem automatico de série, o que facilita significativamente
a limpeza e manutencao, garantindo a higiene necessaria.

Posso controlar a temperatura de forma precisa para diferentes tipos de cozinhados?

Com a capacidade de atingir até 300°C e uma sonda multiponto de série, o seu chef pode
monitorizar e ajustar a temperatura para uma cozedura precisa e uniforme, ideal para diversas
receitas.

Qual a capacidade total de producéao que este forno oferece?
Com espaco para 11 tabuleiros GN 2/1 ou 22 tabuleiros GN 1/1, este equipamento permite cozinhar
grandes volumes, otimizando o tempo e a producao da sua cozinha.

Este forno é adequado para uma cozinha com espaco limitado?
As suas dimensofes externas (790 x 1220 x 1110 mm) devem ser consideradas no planeamento do
espaco, garantindo uma integracao eficiente na sua area de confecao.



