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Abatedor de Temperatura Rapido 3 GN 1/1

Informacoes do Produto

SKU: CO16874 Modelo: 16874

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 16874

Descricao Resumida



Abatedor rapido de temperatura profissional com 3 niveis GN 1/1, ideal para

arrefecimento e ultracongelacao eficientes em cozinhas industriais.

Descricao Completa

Abatedor Rapido de Temperatura — Principais Vantagens

Torne a sua cozinha um espaco mais eficiente e seguro com este abatedor rapido de temperatura,
projetado para as exigéncias da restauracdo profissional. Este equipamento ndo sé arrefece e
congela alimentos de forma eficiente, como também garante a maxima qualidade e seguranca
alimentar, prolongando a vida util dos seus produtos. A sua operacao intuitiva e programavel permite
otimizar os processos de preparacdo e conservagao, resultando em poupanga de tempo e recursos.

Aplicagcbes Profissionais

Com capacidade para 3 tabuleiros GN 1/1, este congelador rapido € indispensavel em restaurantes,
pastelarias, servicos de catering e qualquer cozinha industrial que necessite de arrefecer ou congelar
produtos rapidamente apos a confecéo. E ideal para preservar a textura, o sabor e as propriedades
nutricionais dos alimentos, desde pratos prontos a matéria-prima delicada. O controlo preciso da
temperatura protege contra contaminacdes e desperdicio.

Equipado com ciclos positivo e negativo, adapta-se a diversas necessidades, seja para arrefecimento
rapido de pratos quentes a +3°C ou ultracongelamento eficiente a -18°C. A sonda incluida permite
um controlo rigoroso da temperatura interna, crucial para produtos sensiveis. A sua versatilidade e
fiabilidade fazem dele um aliado fundamental para a gestao de stocks e otimizacdo de ementas em
ambientes de grande producdo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade 3 tabuleiros GN 1/1
Ciclo Positivo (+90° ? +3°) 8 Kg

Ciclo Negativo (+90° ? -18°) 5Kg

Poténcia Frigorifica 489 W

Poténcia Maxima 0.73 KW



Caracteristica
Corrente Maxima

Gas Refrigerante
Voltagem

Programas Predefinidos
Programacao Personalizavel
Modo de Espera
Controlo

Alarme

Micro de porta
Descongelacéao
Distancia entre grelhas
Funcionamento
Dimensdes (L x P x A)

Peso Liquido

Perguntas Frequentes

Detalhe

3.02A

R290

230V-1N-50Hz

Sim

Automatico apds ciclo

Por tempo ou sonda de temperatura (incluida)

Acustico no fim do ciclo

Paragem de ventiladores

Sim

67 mm

Abatimento rapido ou ultracongelacéo

620 x 670 x 670 mm

75 kg

1. Qual a capacidade de arrefecimento e ultracongelamento deste equipamento?
Este abatedor consegue arrefecer 8 kg de alimentos de +90°C para +3°C e ultracongelar 5 kg de
+90°C para -18°C em cada ciclo, garantindo rapidez e eficiéncia.

2. Quais os tipos de tabuleiros compativeis com o abatedor de temperatura?

Este modelo € compativel com tabuleiros GN 1/1, proporcionando uma solucdo préatica e
padronizada para as cozinhas profissionais.

3. E possivel personalizar os programas de arrefecimento e ultracongelamento?
Sim, além dos quatro programas predefinidos, o equipamento oferece diversas opcdes de
personalizacdo para ajustar os ciclos as suas necessidades especificas de produto.

4. Como é garantida a seguranca alimentar apés o ciclo de trabalho?

No final de cada ciclo, o abatedor muda automaticamente para o modo de espera, mantendo os
alimentos a temperatura ideal até serem transferidos para o armazenamento definitivo, prevenindo
proliferacao bacteriana.



5. Que tipo de controlo de temperatura esta disponivel para uma maior precisao?
E possivel controlar o funcionamento por tempo ou, para maior precisdo, através da sonda que
acompanha o aparelho, permitindo monitorizar a temperatura no coracdo do produto.



