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Mesa Refrigerada Gastronorm Ventilada 3 Portas -2°C/+8°C

Informacoes do Produto

SKU: C0O18959 Modelo: 18959

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 18959

Descricao Resumida



Mesa refrigerada de 3 portas em vidro para Gastronorm, -2°C/+8°C, ideal para cozinhas

profissionais. Eficiéncia e durabilidade em acgo inox.

Descricao Completa

mesa refrigerada gastronorm — Mesa Refrigerada GN — Principais Vantagens

Esta unidade de conservacéo refrigerada foi concebida para otimizar o fluxo de trabalho em cozinhas
profissionais e estabelecimentos de restauracdo. Com um design robusto em aco inoxidavel e
refrigeracdo ventilada, garante a frescura e seguranca alimentar dos seus ingredientes, mantendo-os
sempre a temperatura ideal. O seu funcionamento eficiente e a arrumacéo inteligente com portas em
vidro tornam-na indispensavel para operacdes de alta exigéncia.

A construcdo em aco inoxidavel AISI 304, tanto no interior como no exterior, confere-lhe uma
durabilidade excecional e facilita a limpeza, cumprindo os mais rigorosos padrbes de higiene. A
refrigeracdo por tiro forcado assegura uma distribuicdo homogénea do frio, fundamental para a
qualidade dos alimentos armazenados. Além disso, as patas regulaveis em altura permitem um
ajuste perfeito ao ambiente de trabalho, e as portas em vidro oferecem uma visibilidade clara do
conteudo, otimizando a gestao do stock e 0 acesso rapido aos produtos.

Equipada com controlo eletrénico e digital da temperatura, esta mesa fria proporciona um
manuseamento intuitivo e preciso. A evaporacdo automatica da agua de descongelacédo é uma mais-
valia que reduz a necessidade de intervencdo manual, contribuindo para a eficiéncia operacional. A
inclusdo de resisténcia nas portas evita a formagcdo de condensagdo e melhora o isolamento,
enquanto o gas refrigerante R290a demonstra um compromisso com a sustentabilidade ambiental.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e estabelecimentos de catering que necessitem de uma solugédo de
refrigeracdo fiavel e acessivel. A sua capacidade Gastronorm e as trés portas de acesso garantem
um armazenamento organizado e eficiente de grandes volumes de alimentos, tornando-a perfeita
para bancadas de preparacdo ou como elemento de suporte em linhas de cozinha. A robustez e a
facilidade de limpeza séo caracteristicas cruciais para ambientes de trabalho intensos.

Este equipamento enquadra-se perfeitamente em areas de confecdo de saladas, sanduiches, pizzas
e outras preparacfes que requerem acesso rapido a ingredientes frescos. A possibilidade de
estantes GN1/1 em vardo de aco plastificado, com guias ajustaveis, confere-lhe uma versatilidade
notavel para diferentes tipos de recipientes e necessidades de arrumacao.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Portas 3 (Vidro)

Rango de Temperatura -2°C / +8°C

Volume Neto 474 L

Poténcia Frigorifica 750 W

Poténcia Elétrica 242 W

Classe Energética A

Tenséo de Trabalho 230 V-1N-50 Hz

Controlo Eletrénico e Digital da Temperatura (EV204N7)

Evaporacéo Agua o
. Automatica
Descongelagéo

GN1/1 em vardo de aco plastificado, 1 grelha e 2 jogos de guias

Estantes por porta

Patas Aco inoxidavel regulaveis em altura (20mm)
Tropicalizagédo De série (Temperatura de Trabalho 43°C e 65% Humidade)
Material Exterior/Interior Aco inoxidavel AISI 304

Peto Sanitario 100mm

Fecho de Portas Dispositivo automatico

Refrigerante R290a

Refrigeracao Tiro forcado

Resisténcia nas Portas Sim

lluminacéao Interna Luz LED

Dimensdes (L x P x A) 1865 x 700 x 850 mm

Peso Neto 175 kg

Perguntas Frequentes



Qual a capacidade de armazenamento desta mesa refrigerada?
Esta unidade oferece um volume liquido de 474 litros, permitindo o armazenamento eficiente de uma
grande quantidade de produtos em recipientes Gastronorm.

E facil controlar a temperatura da mesa refrigerada?
Sim, o controlo da temperatura € eletrénico e digital (EV204N7), proporcionando uma gestao precisa
e intuitiva do ambiente interno para a correta conservagao dos alimentos.

Este equipamento é adequado para ambientes de cozinha exigentes?

Com certeza. Com a sua tropicalizagdo de série, que permite o funcionamento em temperaturas
ambiente de até 43°C e 65% de humidade, é perfeitamente adequada para as condi¢cfes rigorosas
de cozinhas profissionais.

Quais os beneficios das portas em vidro?
As portas em vidro permitem uma rapida visualizacdo do stock disponivel, facilitando a organizacao,
minimizando a abertura desnecessaria das portas e contribuindo para a eficiéncia energética.

A mesa refrigerada é de facil manutencao e limpeza?

Sim, a construgdo em aco inoxidavel AISI 304, tanto no interior como no exterior, e a evaporacao
automatica da agua de descongelacdo, tornam a limpeza e manutencdo simples e eficazes,
assegurando elevados padrdes de higiene.



