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Mesa de Refrigeracao Gastronorm com 2 Gavetas GN1/1 1400mm

Informacoes do Produto

SKU: C0O18964 Modelo: 18964

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

nnnnnnnn

'"LUr//

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 18964

Descricao Resumida



Mesa de refrigeracdo profissional com 2 gavetas GN1/1 e 180L de volume (til, ideal

para cozinhas industriais. Temperatura de -2°C a +8°C.

Descricao Completa

mesa refrigeracdo Gastronorm — Refrigeracao Profissional — Otimizacdo de Espaco

Esta mesa refrigerada, concebida especificamente para cozinhas profissionais, bares e hotelaria,
oferece uma solucao eficiente para a conservacao de alimentos. Com a sua construcdo robusta em
aco inoxidavel AISI 304 e duas gavetas compativeis com contentores GN1/1, a organizacédo da sua
cozinha sera simplificada e a acessibilidade aos ingredientes sera otimizada. A tecnologia de
refrigeracdo avangada garante a manutencdo de temperaturas ideais para preservar a frescura dos
seus produtos, contribuindo para a seguranca alimentar do seu estabelecimento.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento é uma adicdo valiosa para qualquer cozinha industrial, permitindo uma gestao
eficaz do espaco e uma refrigeracéo fiavel. E ideal para estabelecimentos que necessitam de rapido
acesso a ingredientes refrigerados durante a preparacdo de pratos, como restaurantes
movimentados, snack-bares e servicos de catering. A sua adaptabilidade a ambientes com altas
temperaturas (tropicalizado de série até 43°C e 65% de humidade) torna-o adequado para cozinhas
com as condi¢bes mais exigentes, garantindo um desempenho consistente e duradouro.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Gavetas 2x GN1/1
Intervalo de Temperatura —2°C / +8°C
Volume Liquido 180 L
Poténcia Frigorifica 300 W
Poténcia Elétrica 440 W
Classe Energética D

Tensao de Funcionamento 230 V-1N-50 Hz



Caracteristica

Controlo

Evaporacéo da Agua de
Descongelacéo

Pés

Equipamento Tropicalizado
Material (Interior e Exterior)
Bancada

Refrigerante

Compressor

Dimensbes (L x P x A)
Peso Liquido

Rodas

Frequéncia

Perguntas Frequentes

Detalhe

Eletrénico e digital da temperatura de descongelacao (Painel de
controlo Digital EV204N7)

Automatica

Aco inoxidavel regulaveis em altura

De série (Temperatura de Trabalho 43°C e 65% Humidade)
Aco inoxidavel AISI 304

Sem espaldar

R290a (em refrigeracao e congelagao)

Hermético com condensador ventilado

1400 x 700 x 600 mm

95 kg

Opcional

60 Hz

Qual a capacidade das gavetas desta mesa?

Cada gaveta desta mesa é compativel com o formato Gastronorm GN1/1, proporcionando um

armazenamento padronizado e eficiente para os seus ingredientes.

Esta mesa de refrigeracédo € adequada para cozinhas com altas temperaturas?

Sim, o equipamento é tropicalizado de série, o que significa que foi concebido para funcionar

eficazmente em ambientes com temperaturas até 43°C e 65% de humidade.

E possivel ajustar a altura da mesa de trabalho?

Sim, esta mesa baixa esta equipada com pés em aco inoxidavel que s&o regulaveis em altura,

permitindo adaptar o equipamento as suas necessidades ergonémicas.

Qual o tipo de refrigerante utilizado neste equipamento?

Esta mesa utiliza o refrigerante R290a, um gas ecolégico e eficiente para refrigeracdo e congelacéo,

alinhado com as mais recentes normas ambientais.

Posso optar por ter rodas nesta mesa?

Sim, as rodas sdo um opcional disponivel, pelo que pode escolher esta funcionalidade para uma



maior mobilidade e facilidade de limpeza na sua cozinha.



