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Armaério Expositor de Vinhos Refrigerado 260 Garrafas

Informacoes do Produto

SKU: C0O16909 Modelo: 16909

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 16909

Descricao Resumida



Armario expositor de vinhos refrigerado com 2 portas de vidro para 260 garrafas. Ideal

para restauracao e hotelaria de alto nivel.

Descricao Completa

Armaério de Vinhos Refrigerado — Principais Vantagens

Este conservador de vinhos da Linha Service, concebido para uso intensivo, € fundamental para o
seu restaurante ou garrafeira. A sua tecnologia permite conservar vinhos numa faixa de temperaturas
configuraveis entre +1°C e +20°C, garantindo a condicdo ideal para cada tipo de vinho. A estrutura
robusta e o design elegante, com duas portas de vidro, proporcionam uma excelente visibilidade e
protecao para a sua colecdo, a0 mesmo tempo que economiza energia e mantém um ambiente
silencioso.

A conservadora dispbe de descongelagédo automatica e frio ventilado, assegurando uma distribuicéo
uniforme da temperatura e evitando a formacao de gelo. A fechadura de série oferece seguranca
adicional para o seu inventario. Este equipamento foi construido para durar, com uma superficie
interior e exterior de aco revestido a preto, e isolamento de 50mm em poliuretano a base de agua,
contribuindo para a eficiéncia energética e durabilidade.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, garrafeiras e estabelecimentos de restauracdo que necessitam de
uma solucdo fiavel para a conservacdo e exposi¢cdo de vinhos. A grande capacidade para 260
garrafas de 3/4 de litro torna-o adequado para negécios com grande volume de vendas ou para
colecbes extensas. Este armario é uma mais-valia tanto para a otimizacdo de espagco como para a
apresentacao dos produtos aos clientes, elevando a experiéncia enogastronémica.

As rodas com e sem travdo permitem uma facil movimentagéo e posicionamento, adaptando-se as
necessidades dindmicas de qualquer ambiente profissional.

Caracteristicas Técnicas

Linha de Produto Service
Temperatura Configuréavel +1°C a +20°C
Portas 2 Portas de Cristal (reversiveis)

Dimensdes Externas (LxPxA) 1180 x 645(+40) x 1980 h. mm



Nivel de Ruido < 45dB ... 65 dB (consoante modelo)

Poténcia Elétrica 240W

Voltagem / Tenséo 230V/ 50Hz

Consumo Energético Anual 1389 kWh/ano
Descongelamento Automatico

Sistema de Frio Ventilado

Capacidade de Garrafas (0,75L) 260 Unidades

Peso Liquido / Bruto 169 Kg / 190 Kg

Termostato Service (temperatura Unica), intuitivo, com alarmes
Indicadores LED branco

Protecéo Frontal IP65

Dimensdes Interiores (LXPxA) 1050 x 440 x 1430 h. mm
Prateleiras 4 Unidades (1050x413mm)
Material (Interior e Exterior) Aco revestido de preto
Refrigerante R290a

Isolamento 50mm Poliuretano base de agua
lluminagéo LED

Rodas 2 com travao + 2 sem travao
Dimensf6es Embalado (LxPxA) 1200 x 700 x 2035 h. mm

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade méaxima de garrafas deste armario?
O armario tem uma capacidade interna 6tima para armazenar até 260 garrafas de vinho de 3/4 de
litro (0,75L), sendo ideal para restaurantes modernos ou garrafeiras com vasta selecéo.

As portas de vidro sdo reversiveis ou fixas?
Sim, as portas de vidro sdo reversiveis, o que permite uma flexibilidade na instalacdo e adaptacéo a
diferentes layouts de espaco no seu estabelecimento.



Que tipo de sistema de refrigeracao utiliza este expositor?
Este equipamento utiliza um sistema de frio ventilado, que garante uma distribuicdo homogénea da
temperatura em todo o interior e um arrefecimento rapido e eficiente.

O armario possui algum sistema de alerta para garantir a seguranca dos vinhos?
Sim, o termostato incluido conta com alarmes para temperatura, porta aberta e falha de sonda,
assegurando a monitorizacdo constante das condi¢8es ideais de conservacgéo dos seus vinhos.

Qual o nivel de ruido em funcionamento e a sua importancia num ambiente profissional?

O nivel de ruido varia entre < 45dB e 65 dB, dependendo do modelo, sendo relativamente silencioso
para um equipamento comercial, o0 que o torna discreto e adequado para espacos onde o conforto
acustico é valorizado.



