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Congelador Vertical Industrial Basic CNG130

Informacoes do Produto

SKU: C0O16112 Modelo: 16112
Marca: Corequip EAN: N/D
Imagens do Produto
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Marca Corequip
Modelo 16112

Descricao Resumida



Congelador vertical industrial de 112L com 3+1 gavetas, temperatura de -17°C a -25°C.

Ideal para restaurantes, pastelarias e hotelaria.

Descricao Completa

congelador industrial — Congelador Vertical — Principais Vantagens

Este aparelho de refrigeragcdo mantém os alimentos perfeitamente conservados entre -17°C e -25°C,
essencial para qualquer estabelecimento que exija rigor na gestdo de stock. Concebido com 3+1
gavetas espacosas, oferece flexibilidade para organizar diferentes tipos de produtos, otimizando o
espaco interno disponivel. A sua construgéo robusta garante durabilidade e desempenho confiavel,
mesmo em ambientes de uso intensivo, tornando-o0 uma aposta segura para a sua operagao.

A facilidade de uso é uma prioridade, por isso este equipamento conta com termostato mecanico
regulavel que permite um controlo preciso da temperatura. A porta frontal, complementada por
puxadores ergonémicos, garante acesso facil e rapido aos produtos, minimizando a perda de frio.
Este frigorifico vertical € uma ferramenta indispensavel para manter a qualidade e a frescura dos
seus ingredientes, contribuindo para a exceléncia do servi¢co prestado.

AplicacBes Profissionais

Ideal para cozinhas de restaurantes, pastelarias, hotéis, snack-bares e qualquer negécio de hotelaria
gue necessite de uma solugdo eficiente para a congelacédo de alimentos. A sua capacidade de 112
litros Uteis € adequada para operacdes de pequeno a médio volume, onde o espaco é um fator
critico. E perfeito para armazenar carnes, peixes, vegetais e produtos de pastelaria, garantindo que
se mantém nas condic¢des ideais até ao momento de utilizagao.

Este armario vertical oferece uma solucdo compacta e de alto desempenho para a preservagao de
produtos. A sua eficiéncia energética e fiabilidade fazem dele uma escolha inteligente para
empresarios que procuram otimizar custos e garantir a seguranca alimentar. E uma peca-chave para
manter os seus ingredientes sempre a mao e em perfeitas condicdes, apoiando a sua equipa na
preparacao de refeicdes de qualidade superior.

Caracteristicas Técnicas

Funcionalidade Congelador Vertical com 3+1 gavetas

Temperatura de Trabalho -17°C a -25°C



Controlo de Temperatura
Poténcia

Capacidade Util

Material Exterior

Material Interior

Isolamento

Gavetas

Sistema de Refrigeracéo

Painel de Comandos

Descongelacéo
Tenséo
Refrigerante

Dimens8es Gavetas (3
unid.)

Dimenséao Gaveta (1
unid.)

Dimensdes (L x P x A)

Peso Liquido

Perguntas Frequentes

Termostato mecéanico regulavel

146 W

112 litros

Chapa plastificada em branco

Termoconformado

Poliuretano injetado a alta pressao (100% livre de CFC’s), com 55
mm de espessura

Gavetas extraiveis de série

Estatica

Termostato, piloto de rede, piloto de alarme e interruptor de
congelacao rapida

Manual

220-240/1/50Hz

R600a

440 x 360 x 130mm

440 x 260 x 175mm

540 x 600 x 870 mm

35 kg

Qual a faixa de temperatura de operagédo deste congelador?

Este congelador garante uma conservacdo 6tima dos alimentos com uma temperatura de trabalho

que varia entre -17°C e -25°C, ideal para a maioria dos requisitos de congelagéo profissional.

Quantas gavetas estdo incluidas e qual a sua capacidade?

O equipamento possui um total de 4 gavetas, sendo trés delas com dimensdes de 440 x 360 x 130

mm e uma gaveta adicional de 440 x 260 x 175 mm, permitindo uma organizacao flexivel de

diferentes volumes e tipos de produtos.



E facil controlar a temperatura do congelador?

Sim, o controlo da temperatura é simplificado através de um termostato mecéanico regulavel, que
permite ajustes precisos para corresponder as necessidades especificas de congelacdo do seu
estabelecimento.

Qual o tipo de sistema de refrigeracédo utilizado neste modelo?
Este congelador emprega um sistema de refrigeracdo estatica, que assegura uma distribuicao
uniforme do frio e uma conservacao eficaz dos produtos congelados.

Este congelador é adequado para que tipo de estabelecimentos?

Concebido para o setor profissional, é ideal para restaurantes, cafés, pastelarias e hotéis que
procuram um equipamento fiavel e eficiente para congelacdo de alimentos, garantindo a sua frescura
e seguranca.



