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Armaério Frigorifico de Pastelaria ARP8001 850L

Informacoes do Produto

SKU: C018832 Modelo: 18832

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 18832

Descricao Resumida



Armario frigorifico profissional de pastelaria com 850L de capacidade, ideal para

padarias e cozinhas. Conserva produtos entre -2°C e +8°C.

Descricao Completa

Armério refrigerado pastelaria— Armario de Pastelaria — Principais Vantagens

Concebido especificamente para as exigéncias do setor da pastelaria e padaria, este equipamento
de refrigeracdo de alta performance garante a conservacdo ideal dos seus produtos. Com uma
generosa capacidade de 850 litros, permite armazenar até 28 cubetas de 600x400mm, otimizando o
espaco na sua cozinha profissional.

A sua construcdo robusta em aco inoxidavel AISI304 assegura durabilidade e facil higiene,
fundamental para ambientes de confe¢do. O painel de controlo digital facilita a gestdo precisa da
temperatura, enquanto os sistemas de descongelacdo e evaporacdo automatica contribuem para
uma manutencao simplificada e eficiente.

A iluminacéo interior, que se ativa automaticamente ao abrir a porta, melhora a visibilidade dos
produtos. As pernas regulaveis em altura e a porta com juntas magnéticas extraiveis e de limpeza
facil reforcam a sua funcionalidade e adaptabilidade a qualquer espaco de trabalho.

AplicacOes Profissionais

Este conservador refrigerado é a escolha ideal para pastelarias, padarias, hotéis e restaurantes que
necessitam de uma solugédo fiavel para o armazenamento de massas, cremes, doces e outros
ingredientes sensiveis a temperatura. E perfeito para otimizar a sua producéo diaria, garantindo a
qualidade e frescura dos artigos até a sua utilizacéo final ou exposicao ao cliente.

A flexibilidade de acomodar cubetas de dimensdo standard permite a integracdo com os fluxos de
trabalho existentes, contribuindo para uma operagédo mais fluida e eficaz no seu negécio.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 14 ou 28 cubetas de plastico 600x400mm

Separacacéo entre cubetas 450mm

Interior e Exterior Aco inoxidavel AlSI304

Grupo Monoblock Sim

Aislamiento Poliuretano ecoldgico livre de HCFC de 35-40 kg/m3




Espessura de isolamento 80mm

Painel de Controlo Digital

Evaporacéo de Agua Sistema automatico (resisténcia elétrica)
Descongelagéo Automética elétrica

Pés Aco inoxidavel regulaveis em altura
lluminag&o Interna Automética ao abrir a porta

Juntas Magnéticas, extraiveis e de facil limpeza

Temperatura Ambiente Maxima||+32°C e 50% de humidade

Volume 850 L

Temperatura de Trabalho -2/ +8°C

Poténcia 440 W

Voltagem / Tensao 230V /1IN /50 Hz
Classificacdo Energética E

Dimensdes (L x P x A) 820 x 920 x 2080 mm
Peso 169 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de armazenamento deste armario refrigerado?
Este armario frigorifico possui uma capacidade de 850 litros, acomodando até 14 ou 28 cubetas de
plastico de 600x400mm, dependendo da arrumacao interna.

E facil manter a higiene deste equipamento?
Sim, o interior e exterior sdo em aco inoxidavel AISI304, e as juntas magnéticas sdo extraiveis,
facilitando a limpeza regular e a manutencéo de padrdes sanitarios elevados.

Como é controlada a temperatura?
A temperatura € controlada através de um painel digital intuitivo, permitindo ajustes precisos e
garantindo a conservacgdo ideal dos produtos entre -2°C e +8°C.

Este armario de refrigeracdo consome muita energia?
Apelidado com a classificacdo energética E, este aparelho oferece um bom equilibrio entre
performance e eficiéncia, crucial para a gestao dos custos operacionais em negdécios de restauracao.

E necessério descongelar manualmente o armario?
Nao, este armario esta equipado com um sistema de descongelacdo automatica elétrica e um
sistema de evaporacao de agua, o que reduz a necessidade de intervencdo manual.



