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Maquina de Lavar Utensilios Industrial LP1 S5 Plus

Informacoes do Produto

SKU: CO17622 Modelo: 17622

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 17622

Descricao Resumida




Maquina de lavar utensilios profissional com 4 ciclos, cesto de 500x610mm e poténcia

de 10,2kW. Ideal para cozinhas industriais eficientes.

Descricao Completa

Méaquina de Lavar Utensilios Industrial — Utensilios Industrial — Principais
Vantagens

Este equipamento para a lavagem profissional de utensilios foi concebido para responder as
exigéncias de cozinhas industriais e estabelecimentos de restauracdo. Com a sua poderosa acao de
limpeza e a capacidade de acomodar cestos de grandes dimensdes, garante uma higiene impecéavel
e uma otimizacdo do fluxo de trabalho na sua cozinha. Um sistema eletrénico intuitivo simplifica a
sua operacao, tornando-o acessivel a toda a equipa.

A construcdo robusta com parede dupla oferece durabilidade e isolamento térmico, enquanto a cuba
embutida e o filtro de bomba triplo asseguram a méaxima eficiéncia e longevidade do aparelho. O
sistema PLUS integrado confere uma garantia adicional no desempenho de enxaguamento,
fundamental para evitar contaminacgdes e garantir resultados brilhantes em todos os seus utensilios.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer cozinha profissional que necessite de lavar
eficazmente tachos, panelas, tabuleiros e outros utensilios de grande volume. A sua versatilidade
permite a utilizacdo com tabuleiros Euronorm, adaptando-se a diversas necessidades operacionais.
A alta capacidade em espaco reduzido torna-o numa solugéo excelente para otimizar a area de
trabalho.

A facilidade de uso e a performance de lavagem superior deste aparelho contribuem para um
ambiente de trabalho mais eficiente e higiénico, beneficiando diretamente a produtividade e a
seguranca alimentar. A sua aquisicdo representa um investimento inteligente para qualquer negdcio
do setor alimentar que procure exceléncia na limpeza.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Ciclos de Lavagem 4 ciclos disponiveis

Cesto 500x610 mm



Caracteristica Detalhe

Poténcia Total 10,2 kW

Tenséo Elétrica 400V/30/50Hz

Dimensdes Externas (L x P x A) 600 x 700 x 1380 mm

Altura Util 440 mm

Compatibilidade Tabuleiros Euronorm (600x400x25/400h.mm.)
Peso 68 Kg

Bomba de Lavagem Soft Start

Painel Eletronico intuitivo
Construcao Parede dupla, Cuba embutida
Filtragem Filtro bomba triplo

Sistema de Enxaguamento PLUS para garantia adicional

Perguntas Frequentes

Que tipo de utensilios podem ser lavados nesta maquina?

Esta maquina é projetada para lavar uma vasta gama de utensilios de cozinha profissional, incluindo
tachos, panelas, tabuleiros Euronorm, espatulas e cestos de 500x610mm, sendo ideal para objetos
de grandes dimensdes.

Qual a dimensdo maxima do cesto que pode ser utilizado?
O equipamento acomoda cestos com dimensdes de 500x610mm, além de permitir a introducao de
tabuleiros Euronorm com medidas de 600x400mm e até 400mm de altura util.

Este lava-loica é adequado para cozinhas com espaco limitado?
Sim, foi concebido para oferecer alta capacidade de lavagem num espaco reduzido, tornando-o uma
solucéo eficiente para cozinhas profissionais onde a otimizag&o do espaco € crucial.

Que beneficios o sistema PLUS de enxaguamento proporciona?

O sistema PLUS oferece uma garantia adicional no processo de enxaguamento, assegurando que 0s
utensilios ficam perfeitamente limpos e higienizados, sem residuos, contribuindo para a seguranca
alimentar.

E facil de operar para qualquer membro da equipa?
Com um novo painel eletrénico intuitivo, este equipamento foi pensado para ser de facil utilizacéo,
permitindo que a sua equipa aprenda rapidamente a opera-lo com eficiéncia.



