
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 06/06/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Máquina de Lavar Utensílios Industrial LP2 S Plus 700x700mm

Informacoes do Produto

SKU: CO17626 Modelo: 17626

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip

Modelo 17626

Descricao Resumida



Lavadora de utensílios industrial eletrónica com 4 ciclos e cesto 700x700mm. Sistema

PLUS para enxaguamento eficiente a 85°C, poupança de energia.

Descricao Completa

Lava-utensílios industrial — Utensílios Industrial — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauração, esta lavadora eletrónica

de utensílios garante uma higiene superior e eficiência operacional. Com um sistema avançado que

inclui quatro ciclos de lavagem e um cesto espaçoso de 700x700mm, esta unidade foi desenvolvida

para otimizar o processo de limpeza de grandes volumes de loiça e utensílios.

O inovador sistema PLUS assegura um enxaguamento pressurizado a uma temperatura constante

de 85°C, cumprindo rigorosas normas HACCP. Graças ao seu caldeirão atmosférico, evita-se a

mistura de água da rede na fase de enxaguamento, garantindo resultados impecáveis. Além disso, o

controlo eletrónico com função de poupança de energia e a bomba autolimpante vertical contribuem

para a redução de custos e para a manutenção simplificada.

Aplicações Profissionais

Este equipamento é ideal para restaurantes, hotéis, buffets, cantinas e qualquer cozinha industrial

que necessite de uma solução robusta e eficiente para a lavagem de panelas, cestos, tabuleiros e

outros utensílios de grande dimensão. A sua construção em parede dupla e os braços de

lavagem/enxaguamento independentes em aço inoxidável garantem durabilidade e desempenho

consistente em ambientes de uso intensivo. A porta de parede dupla pode ser utilizada como

superfície de trabalho adicional, otimizando o espaço da sua cozinha.

Características Técnicas

Funcionalidade Lava-utensílios eletrónico

Ciclos de lavagem 4 (personalizáveis)

Dimensões do cesto 700x700mm

Potência total 12,5 Kw

Tensão 400V/30/50Hz

Dimensões externas 840x885x1790/2050h.mm



Altura útil 645mm

Peso 199Kg

Paredes Dupla

Bomba de enxaguamento Padrão

Bomba de lavagem Autolimpante vertical

Cuba Totalmente embutida

Braços de

lavagem/enxaguamento
Independentes de aço inoxidável

Filtro de tanque Dividido com poço de recolha de detritos extraível

Thermostop Sim, para garantir temperatura HACCP

Botão START Multicromático

Ciclo de limpeza Automático da máquina

Sistema PLUS
Enxaguamento a pressão estabilizado a 85°C, evita mistura de

água da rede, maior controlo da dosagem de abrilhantador.

Ecrã Táctil a cores TFT de 5"

Perguntas Frequentes

1. Para que tipo de estabelecimentos é adequada esta máquina de lavar utensílios?

Esta máquina é ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer cozinha profissional com alta

demanda por limpeza de grandes utensílios, como panelas, tabuleiros e cestos de cozinha.

2. Quais são as principais vantagens do sistema PLUS de enxaguamento?

O sistema PLUS garante um enxaguamento pressurizado a 85°C constante, evitando a mistura de

água da rede e assegurando a conformidade com as normas HACCP, além de otimizar a dosagem

de abrilhantador.

3. É possível personalizar os ciclos de lavagem?

Sim, o equipamento oferece quatro ciclos de lavagem totalmente personalizáveis, permitindo adaptar

a intensidade e duração conforme as necessidades específicas dos seus utensílios e grau de

sujidade.

4. Como contribui esta máquina para a eficiência energética?

Com eletrónica avançada que inclui função de poupança de energia e o arranque sequencial das

bombas de lavagem para reduzir o pico elétrico, esta lavadora foi concebida para otimizar o consumo



energético.

5. A manutenção do equipamento é complicada?

A manutenção é simplificada graças à bomba autolimpante vertical e ao filtro de tanque dividido com

poço de recolha de detritos extraível, facilitando a limpeza e prolongando a vida útil da máquina.


