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Acesso rapido
ao produto

Congelador Profissional Inox 400L -22°C a -18°C

Informacoes do Produto

SKU: CSCAN400L Modelo: CAN400L

Marca: CASSELIN EAN: 3611630083072

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN

Modelo CAN400L

EAN 3611630083072

Descricao Resumida



Congelador profissional em aço inoxidável de 400L, com temperatura ajustável de -

22°C a -18°C. Ideal para qualquer cozinha profissional, robusto e eficiente.

Descricao Completa

Congelador Profissional Inox — Principais Vantagens

Este armário de congelação em aço inoxidável é a solução ideal para qualquer cozinha profissional

que necessite de manter os seus alimentos ultracongelados com a máxima segurança e eficiência.

Com uma capacidade comercial de 400 litros, este equipamento robusto e fiável garante uma

conservação prolongada dos seus produtos, essencial para reduzir o desperdício e otimizar a gestão

de stock. O seu design em aço inoxidável confere-lhe não só uma durabilidade superior, mas

também facilita a limpeza e a manutenção das rigorosas normas de higiene exigidas no setor da

restauração e hotelaria.

A versatilidade deste congelador industrial é reforçada pela sua porta reversível, que permite uma

adaptação perfeita a qualquer layout de cozinha, otimizando o espaço disponível. O controlo preciso

da temperatura, ajustável entre -22 °C e -18 °C através de um termóstato digital, assegura que os

seus produtos são conservados nas condições ideais. Além disso, o sistema de fecho automático da

porta com chave oferece segurança adicional, protegendo os seus valiosos ingredientes.

Aplicações

Este armário refrigerado é indispensável em diversos ambientes profissionais, desde restaurantes e

pastelarias a hotéis e cafetarias. Ideal para a conservação de carnes, peixe, produtos lácteos,

sobremesas e qualquer alimento que requeira condições de congelação rigorosas. É perfeito para

cozinhas de grande dimensão, onde a capacidade e a fiabilidade são cruciais para o bom

funcionamento das operações diárias, garantindo a frescura e a qualidade dos seus produtos ao

longo do tempo.

Características Técnicas

Característica Valor

Material Aço inoxidável

Capacidade comercial 400 L



Capacidade líquida 303 L

Refrigeração Estática

Descongelação Manual

Faixa de temperatura -22 °C a -18 °C

Gás refrigerante R290

Termóstato Digital

Fecho da porta Com chave e automático

Porta Reversível

Prateleiras 6 fixas com evaporador

Potência 400 W

Voltagem 230 V

Dimensões (LPA) 600 x 685 x 1890 mm

Peso 60 kg


