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Expositor Buffet 3 Níveis GN 1/1 Taly

Informacoes do Produto

SKU: CSCPB11T Modelo: CPB11T

Marca: CASSELIN EAN: 3611630080637

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN

Modelo CPB11T

EAN 3611630080637

Descricao Resumida



Expositor buffet profissional Taly com 3 níveis para cubas GN 1/1. Estrutura em aço

preto e placa inox. Ideal para display de alimentos em hotelaria.

Descricao Completa

Expositor buffet GN 1/1 — Expositor Buffet — Principais Vantagens

Este expositor de buffet Taly foi meticulosamente concebido para apresentar os seus pratos de forma

elegante e funcional, destacando a frescura e a qualidade dos alimentos. Com três níveis distintos,

otimiza o espaço e permite uma organização impecável para qualquer linha de buffet, tornando-o

uma montra perfeita para os seus clientes.

A sua estrutura em aço pintado com epóxi preto não só confere uma estética moderna e profissional,

como também garante durabilidade e resistência ao uso contínuo, aspetos cruciais para

estabelecimentos como o seu restaurante. A placa superior em aço inoxidável assegura a máxima

higiene e facilidade de limpeza, fundamentais em qualquer cozinha profissional.

A versatilidade é uma das suas maiores valências, sendo compatível com placas eutéticas GN 1/1, o

que permite manter os alimentos à temperatura ideal, quer frios ou quentes, durante mais tempo.

Este display é perfeito para servir uma vasta gama de iguarias, desde sumos frescos a sobremesas,

sem comprometer a sua apresentação.

Aplicações

Este expositor de buffet é ideal para uma variedade de ambientes na hotelaria e restauração. É a

escolha perfeita para buffets de hotel, onde a apresentação é fundamental para impressionar os

hóspedes. Em cafetarias movimentadas, permite uma rápida e eficiente disposição de bolos,

sanduíches e saladas, agilizando o serviço.

Em restaurantes, pode ser utilizado para a apresentação de entradas frias ou

sobremesas, complementando a ementa principal.

Ideal para eventos de catering, onde a facilidade de montagem e o transporte são

grandes vantagens, garantindo uma apresentação profissional em qualquer local.

Essencial para estações de pequeno-almoço e brunches, permitindo aos clientes

servirem-se de forma autónoma e com uma excelente visibilidade dos produtos.

Perfeito para um snack-bar que necessite de expor produtos de forma organizada e

apelativa, como salgados e fruta cortada.



Características Técnicas

Característica Detalhe

Níveis 3

Compatibilidade GN GN 1/1

Material da estrutura Aço pintado com epóxi preto

Material da placa superior Aço inoxidável

Dimensões (L x P x A) 351 x 525 x 492 mm

Peso 9 kg

Compatibilidade Placa eutética GN 1/1

Montagem Fácil


