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Placa Eutética Refrigerada Aco Inox GN 1/3

Informacoes do Produto

SKU: CSCPBRE13 Modelo: CPBRE13

Marca: CASSELIN EAN: 3611630080446

Imagens do Produto

Especificacoes
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Marca CASSELIN
Modelo CPBRE13
EAN 3611630080446

Descricao Resumida

Placa eutética refrigerada em aco inoxidavel para buffets. Mantém o frio até 6 horas.

Ideal para hotelaria e restauracéo. Dimensdes GN 1/3.

Descricao Completa



Placa Eutética Refrigerada — Principais Vantagens

Otimizada para buffets e servicos de catering, esta placa eutética refrigerada em aco inoxidavel
assegura a manutencdo impecavel da temperatura dos seus alimentos. Ideal para conservar a

frescura de saladas, sobremesas ou pratos frios por longos periodos.

A sua composicdo robusta e design inteligente com pés de borracha proporcionam estabilidade e
durabilidade, tornando-a uma bandeja gastrondmica fiavel para qualquer ambiente profissional. A
eficiéncia de refrigeracdo prolongada até 6 horas garante que o0s seus pratos se mantém em

condi¢Bes 6timas, reduzindo o desperdicio e melhorando a apresentacgao.

Aplicacodes

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica
Material

Manutencao do Frio
Dimensdes (C x L x A)
Peso

Tamanho Gastronorm

Caracteristicas Adicionais

Servigos de catering em eventos e conferéncias.

Buffets de hotéis e restaurantes que requerem a conservacgao de alimentos frios.

Expositores de comida em cafetarias e snack-bares.
Bares e wine bars para manter petiscos e tapas frescos.

Detalhe

Aco inoxidavel

Até 6 horas

325X 176 x 46 mm
1,20 kg

GN 1/3

Pés de borracha



