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Placa Eutéctica Refrigerada GN 1/3 para Buffet Profissional

Informacoes do Produto

SKU: CSCPBRE13 Modelo: CPBRE13

Marca: CASSELIN EAN: 3611630080446

Imagens do Produto

Especificacoes
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Marca CASSELIN
Modelo CPBRE13
EAN 3611630080446

Descricao Resumida

Placa eutéctica GN 1/3 em aco inoxidavel para buffets, mantendo alimentos frios até 6

horas. Ideal para servico de mesa sem eletricidade. Dimensdes: 325x176x46 mm.

Descricao Completa



Esta placa eutéctica refrigerada GN 1/3 é projetada para manter alimentos frios em buffets e

expositores, garantindo a seguranca alimentar e a frescura dos produtos por varias horas sem

necessidade de ligacao elétrica.

Caracteristicas Técnicas

Formato

Material

Autonomia de Frio

Pés

Dimensdes (L x P x A)

Peso

Aplicagcbes Profissionais

GN 1/3

Aco inoxidavel

Até 6 horas

Borracha

325 x 176 X 46 mm

1,20 kg

Ideal para manter saladas, sobremesas, frutas ou outros alimentos frios em buffets de restaurantes,

hotéis, cantinas e servicos de catering. Perfeita para expositores de pastelarias, snack-bares e

roulotes que necessitem de uma solucdo de refrigeracdo autonoma e flexivel para o servico de

mesa.

Placa Eutéctica Refrigerada — Principais Vantagens

Manutencdao prolongada da temperatura fria dos alimentos, crucial para a seguranca alimentar.
Construcao robusta em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e facilidade de limpeza.
Formato Gastronorm GN 1/3, compativel com a maioria dos equipamentos de buffet e cubas.
Solucdo autébnoma, ndo requer ligacao elétrica, ideal para eventos e buffets moéveis.

Pés de borracha antiderrapantes para estabilidade e protecao das superficies.

Como devo preparar a placa eutéctica para garantir a maxima eficacia?

Para otimizar o desempenho, coloque a placa no congelador por um periodo minimo de 8 a 12

horas antes da utilizacdo. Certifique-se de que esta completamente congelada antes de a

posicionar no buffet.

?

Qual a autonomia derefrigeracéo desta placa?



A placa eutéctica mantém os alimentos frios por um periodo de até 6 horas, dependendo das
condi¢cdes ambientais e da frequéncia de abertura do recipiente onde esta inserida.

Esta placa é compativel com cubas Gastronorm?

Sim, esta placa possui o formato padrdo GN 1/3 (325 x 176 mm), sendo perfeitamente
compativel com cubas e estruturas de buffet que utilizem este sistema Gastronorm.

Como devo limpar e manter a placa eutéctica?

A limpeza deve ser feita com agua morna e detergente neutro, utilizando um pano macio.
Enxague bem e seque completamente antes de guardar ou congelar novamente. Evite produtos
abrasivos.

Posso utilizar esta placa para manter alimentos quentes?

N&o, esta placa eutéctica é especificamente concebida para a manutencao de temperaturas
frias. A sua utilizag@o para alimentos quentes nédo é recomendada e pode danificar o produto.



