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Placa Eutéctica Refrigerada GN 1/2 para Buffet

Informacoes do Produto

SKU: CSCPBRE12 Modelo: CPBRE12

Marca: CASSELIN EAN: 3611630080439

Imagens do Produto

Especificacoes
Marca CASSELIN
Modelo CPBRE12
EAN 3611630080439

Descricao Resumida

Placa eutéctica refrigerada GN 1/2 em aco inoxidavel, ideal para buffets e manutencao

de alimentos frescos até 6h em cocinas profissionais e hotelaria.



Descricao Completa

Placa Eutéctica Refrigerada — Principais Vantagens

Ofereca aos seus clientes uma experiéncia de refeicdo superior com esta placa eutéctica refrigerada,

ideal para manter os alimentos frescos por periodos prolongados. Fabricada em aco inoxidavel de

alta qualidade, esta Bandeja Gastronomica garante durabilidade e facil higienizagédo, elementos

cruciais em qualquer cozinha profissional. A sua capacidade de manutencéo do frio, até 6 horas, é

perfeita para servicos de pequeno-almogo, almoco ou eventos que exijam a conservacdo de

produtos sensiveis a temperatura. Os pés de borracha antiderrapantes asseguram estabilidade e

seguranca na bancada, protegendo tanto o equipamento como as superficies.

Aplicacdes

sobremesas e outros itens refrigerados.

exposicao.

profissionais.

qualidade dos produtos.

Caracteristicas Técnicas

Material

Manutencéo do Frio
Pés

Dimensdes (Cx L x A)
Peso

Formato

Ideal para buffets em hotéis, restaurantes e eventos de catering, mantendo saladas,

Perfeito para apresentacdo de queijos e charcutaria em tabuas de servigo ou balcées de

Excelente para manter frios os ingredientes durante a preparacdo em cozinhas

Adequado para transportar e servir alimentos frescos em refeitorios e cantinas.

Essencial para expositores refrigerados em cafetarias e snack-bares, preservando a

Aco inoxidavel

Até 6 horas
Borracha

325 X 265 x 46 mm
2,05 kg

GN 1/2



