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Acesso rapido
ao produto

Dispensador de Água Quente 10 L com Termóstato Regulável

Informacoes do Produto

SKU: CSCDEC10 Modelo: CDEC10

Marca: CASSELIN EAN: 3611630001724

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN

Modelo CDEC10

EAN 3611630001724

Descricao Resumida



Dispensador de água quente de 10 L em aço inoxidável com parede dupla, termóstato

regulável (30-100°C) e torneira anti-gotas. Ideal para serviço de buffet.

Descricao Completa

Este dispensador de água quente de 10 litros é uma solução robusta e eficiente para manter e

distribuir líquidos a temperaturas controladas, essencial para qualquer serviço de sala ou buffet

profissional.

Características Técnicas

Propriedade Valor

Estrutura e tampa Aço inoxidável

Isolamento Parede dupla anti-queimadura

Capacidade 10 litros

Controlo de temperatura Termóstato regulável de 30 °C a 100 °C

Segurança
Termóstato de segurança com botão de

reinicialização

Torneira Anti-gotas

Potência 1600 W

Tensão 230 V

Dimensões da cuba Ø 225 mm, H 470 mm

Peso 2,5 kg

Nível de água Indicador de nível

Aplicações Profissionais



Este dispensador é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos profissionais que necessitam de

água quente constante e controlada:

Cafés e pastelarias para serviço de chás, infusões e outras bebidas quentes.

Cantinas escolares, empresariais e hospitalares para distribuição eficiente de bebidas.

Hotéis e unidades de catering para buffets de pequeno-almoço, coffee breaks ou eventos.

Snack-bares e roulotes que necessitem de água quente para sopas instantâneas ou outras

preparações rápidas.

Restaurantes com serviço de chá ou para pré-aquecimento de chávenas e pratos.

Dispensador de Água Quente — Principais Vantagens

Controlo Preciso de Temperatura: O termóstato regulável permite ajustar a temperatura

entre 30 °C e 100 °C, ideal para diferentes tipos de bebidas ou preparações culinárias.

Segurança Reforçada: A parede dupla anti-queimadura e o termóstato de segurança

integrado garantem uma operação segura para utilizadores e clientes, minimizando riscos.

Durabilidade e Higiene: Construção integral em aço inoxidável assegura resistência à

corrosão, facilidade de limpeza e uma longa vida útil do equipamento.

Distribuição Eficiente: A torneira anti-gotas evita desperdícios e mantém a área de serviço

limpa e organizada, otimizando o fluxo de trabalho.

Monitorização Fácil: O indicador de nível de água permite verificar rapidamente a quantidade

de líquido disponível, facilitando a gestão e o reabastecimento.

Este dispensador tem uma capacidade máxima de 10 litros, adequado para serviços de média

dimensão em estabelecimentos profissionais.

Qual a capacidade máxima de água que este dispensador pode aquecer?

?

Sim, o termóstato regulável permite definir a temperatura da água entre 30 °C e 100 °C,

adaptando-se a diversas necessidades de bebidas quentes ou preparações.

É possível ajustar a temperatura da água?

?
Sim, a sua parede dupla anti-queimadura e o termóstato de segurança integrado garantem uma

utilização segura em ambientes profissionais, protegendo contra queimaduras acidentais.

Este equipamento é seguro para utilização em áreas de buffet?

?

Como é feita a limpeza e manutenção do dispensador?

?



A estrutura em aço inoxidável facilita a limpeza. Recomenda-se a limpeza regular com produtos

adequados para inox e descalcificação periódica, conforme a dureza da água local, para manter

a eficiência.

Sim, está equipado com uma torneira anti-gotas que minimiza derrames e mantém a área de

serviço limpa e organizada durante a utilização.

O dispensador possui alguma funcionalidade para evitar derrames?

?


