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Rampa Neutra Empilhavel de Aco Inoxidavel 1800mm

Informacoes do Produto

SKU: CSCRNE180 Modelo: Eletricos

Marca: CASSELIN EAN: 3611630076661

Imagens do Produto

Especificacoes

1

Marca CASSELIN
Modelo Eletricos
EAN 3611630076661

Descricao Resumida

Rampa neutra empilhdvel de aco inoxidavel de 1800m, ideal para otimizacdo de espaco

e organizacdo em cozinhas profissionais e areas de servico.



Descricao Completa

Rampa neutra empilhavel — Rampa Neutra - Principais Vantagens

Esta rampa neutra empilhavel foi concebida para otimizar o espaco e a funcionalidade em qualquer
cozinha profissional. Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garante uma durabilidade
excecional e uma resisténcia superior a corrosao, fatores essenciais para ambientes de restauracéo
intensos. A sua estrutura robusta e design inteligente sao perfeitos para organizar eficientemente
utensilios e equipamentos, contribuindo para um fluxo de trabalho mais agil e uma maior
produtividade no seu restaurante.

A versatilidade deste acessoério de bancada é inegavel, permitindo a sua utilizacdo isolada ou em
conjunto com outros mdédulos compativeis. Os pés antiderrapantes asseguram uma estabilidade
inabalavel em qualquer superficie de trabalho, proporcionando seguranca e reduzindo o risco de
acidentes. ldeal para cozinhas de grande volume, esta solucdo pratica e higiénica adapta-se as mais
diversas necessidades operacionais, garantindo um desempenho consistente e fiavel para as suas

equipas.

Aplicacbes

Esta rampa neutra empilhavel é ideal para uma vasta gama de aplicacbes em contextos de hotelaria
e restauracdo. E perfeita para cozinhas industriais onde é necessario armazenar e organizar
temperos, recipientes GN vazios ou utensilios de cozinha. Em buffets e linhas de servico, pode ser
utilizada para elevacdo de pratos, permitindo uma apresentacdo mais eficiente e convidativa.
Também se revela extremamente Util em areas de preparacdo de alimentos, como suporte adicional

para equipamentos mais pequenos ou ingredientes, otimizando o seu espaco de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco inoxidavel
Pés Antiderrapantes
Espaco entre os pés (comprimento) 1720 mm
Espaco entre os pés (profundidade) 320 mm

Dimensodes (L x P x A) 1800 x 380 x 355 mm



Peso 13,5 kg

Empilhavel com CRCE180 ou CRNE180



