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Base Aberta em Aco Inoxidavel Linha 550/600, 660 mm

Informacoes do Produto

SKU: CSC6S066 Modelo: C6S066

Marca: CASSELIN EAN: 3611630093132

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo C6S066
EAN 3611630093132

Descricao Resumida



Base aberta em acgo inoxidavel de 660 mm. Ideal para cozinhas profissionais, oferece

arrumacao pratica e uma superficie de trabalho robusta.

Descricao Completa

Base Aberta Inox — Principais Vantagens

Esta robusta bancada neutra, fabricada integralmente em aco inoxidavel, € a solucéo ideal para
otimizar o espaco na sua cozinha profissional. Com a sua estrutura aberta, proporciona um acesso
rapido e facilitado a utensilios, garantindo eficiéncia e organizacdo. E perfeita para cozinhas
movimentadas onde a durabilidade e a higiene séo prioritarias, oferecendo uma superficie de
trabalho estavel e um armazenamento pratico.

Aplicacdes

Este equipamento € verséatil e adapta-se a diversas necessidades. E amplamente utilizado em
cozinhas de restaurantes, proporcionando uma area de trabalho suplementar e armazenamento
acessivel. Em cafetarias, serve como suporte pratico para maquinas e diversos equipamentos. Ideal
para snack-bars e estabelecimentos de restauracdo rapida, garantindo que os ingredientes e

utensilios estejam sempre a méo para otimizar o servigo.

Caracteristicas Técnicas

Dimensbdes (L x P x A) 660 x 510 x 570 mm
Peso 19,5 kg

Material Aco inoxidavel



