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Cozedor de Massa Elétrico Linha 550 — Cuba 8L

Informacoes do Produto

SKU: CSC6CAPS833 Modelo: C6CAP833

Marca: CASSELIN EAN: 3611630093002

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo C6CAP833
EAN 3611630093002

Descricao Resumida



Cozedor de massa elétrico de 8 litros em aco inoxidavel AISI 304. Ideal para cozinhas

profissionais, hotéis e restaurantes com controlo de temperatura.

Descricao Completa

cozedor de massa elétrico — Cozedor de Pasta Elétrico — Principais
Vantagens

Este equipamento para cozinhas profissionais, fabricado em aco inoxidavel AISI 304, oferece
robustez e durabilidade excecionais. Foi concebido para otimizar o processo de confecdo de massas,
garantindo resultados perfeitos e consistentes. A sua construcdo em aco inoxidavel garante uma
limpeza facil e resisténcia a corroséo, indispensavel num ambiente de restauracdo movimentado.
Com uma capacidade de 8 litros, € ideal para operacdes de pequena a média escala, permitindo

preparar massas frescas ou secas com eficiéncia.

A seguranca e a precisdo sdo prioritarias, gracas ao termdéstato de segurancga integrado e a
regulacdo de temperatura que varia entre 30 °C e 110 °C. Esta funcionalidade permite ajustar a
temperatura exata para cada tipo de massa, desde a ebulicdo rapida até a manutencdo em banho-
maria. Com 3000 W de poténcia, este cozinhador de massas elétrico assegura um aquecimento

rapido, reduzindo o tempo de espera e aumentando a produtividade no seu restaurante.

Aplicacdes

Este versatil tacho elétrico é perfeito para diversos ambientes de cozedura profissional. E uma
ferramenta indispensavel em cozinhas de restaurantes italianos, onde a pasta é o prato principal,
permitindo a confecéo de diferentes tipos de massa com preciséo e rapidez. Em cafetarias e snack-
bares com oferta de pratos do dia ou menus rapidos, este equipamento agiliza a preparacdo e o
servico. Também € uma excelente opcao para hotéis que oferecem servigo de buffet, necessitando
de manter a massa quente e no ponto ideal para servir um grande nimero de clientes. A sua

compatibilidade com a linha 550 facilita a integragdo em cozinhas modulares.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Material

Capacidade da cuba
Dimensdes da cuba
Temperatura regulavel
Termoéstato de seguranca
Poténcia

Voltagem

Dimensdes

Peso

Cesto

Aco inoxidavel AISI 304

8 litros

L 300 x P 420 x A 100 mm
30°Calil0°C

Sim

3000 W

230V

L 328 x P 609 x A 436 mm
7 kg

N&o incluido



