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Fritadeira Elétrica Bancada Inox 16L

Informacoes do Produto

SKU: CSC6FEV1666 Modelo: C6FEV1666

Marca: CASSELIN EAN: 3611630092890

Imagens do Produto

oS 4

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo C6FEV1666
EAN 3611630092890

Descricao Resumida



Fritadeira elétrica de bancada com 16 litros de capacidade, construida em aco

inoxidavel AISI 304. Inclui valvula de drenagem e zona fria para maior eficiéncia.

Descricao Completa

Fritadeira Elétrica — Principais Vantagens

Esta fritadeira elétrica de bancada profissional, fabricada em aco inoxidavel AISI 304, é um
equipamento robusto e fiavel para cozinhas comerciais. Com uma cuba de 16 litros, permite uma
preparacdo eficiente de grandes volumes de alimentos fritos, assegurando sempre resultados
consistentes e estaladi¢os. A inclusdo de uma vélvula de drenagem facilita a limpeza e manutencéo,
otimizando o tempo da sua equipa e garantindo a higiene necessaria em qualquer cozinha
profisisonal. A tecnologia de zona fria prolonga a vida util do 6leo, reduzindo os custos operacionais

do seu espaco.

Ideal para operacfes de restauracdo com alto volume, esta deep fryer garante um desempenho
superior. A sua construcdo duradoura em inox confere-lhe resisténcia a corrosdo e uma facil
higienizacdo, elementos cruciais em ambientes de trabalho intensivos. O termdstato de seguranca
integrado proporciona uma maior protecdo contra sobreaquecimento, assegurando um
funcionamento seguro e sem preocupagfes para 0s cozinheiros. A regulagdo precisa da
temperatura, entre 50 °C e 190 °C, permite a confecdo de uma vasta gama de pratos, desde batatas

fritas douradas até produtos de pastelaria delicados.

Aplicacdes

Perfeita para restaurantes que servem pratos fritos, esta fritadeira industrial € também uma excelente
adicdo a cozinhas de hotelaria, snack-bares e servicos de catering que necessitam de um
equipamento com capacidade. A sua adaptabilidade a diferentes tipos de alimentos fritos torna-a
indispensavel para ementas que vao desde o *street food* ao prato mais elaborado. A instalagdo em
bancada facilita a integracdo em qualquer layout de cozinha, proporcionando uma mesa de trabalho

organizada e eficiente.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI 304



Capacidade da Cuba 16 litros

Dimensdes do Cesto (Cx L x A) 455 x 245 x 85 mm
Temperatura Reguléavel 50°Ca 190 °C
Tecnologia Zona Fria
Seguranga Termostato de seguranca
Funcionalidade Torneira de drenagem
Poténcia 9 000 W
Voltagem 400 V
Dimensdes (Cx L x A) 658 x 609 x 448 mm

Peso 15 kg



