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Fogdao Elétrico 6 Placas ¢/ Forno Ventilado GN 1/1 99cm

Informacoes do Produto

SKU: CSC6FOEG6FFEV99 Modelo: C6FOEGFFEV99
Marca: CASSELIN EAN: 3611630092487
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo C6FOEGFFEV99
EAN 3611630092487

Descricao Resumida



Fogdo elétrico industrial com 6 zonas de confegéo e forno ventilado GN 1/1, ideal para

cozinhas profissionais que procuram alta performance.

Descricao Completa

fogéo elétrico 6 bocas — Fogéo de Inducéo para Cozinha Profissional —
Principais Vantagens

Este fogao elétrico de seis placas, combinado com um forno elétrico ventilado GN 1/1, foi concebido
para otimizar as operacdes na sua cozinha profissional. A sua construcao robusta em aco inoxidavel
garante maior durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais em ambientes de
restauracdo movimentados. Com controlo de temperatura independente para cada boca, este
equipamento multifuncional permite a confe¢cdo simultinea de diversos pratos, aumentando a
eficiéncia e a produtividade da sua equipa. A seguranca € primordial, com a inclusdo de um
termostato de seguranca.

O forno incorporado, com sistema de aquecimento ventilado, assegura uma distribui¢cdo uniforme do
calor, ideal para cozer ou assar com resultados consistentes. A sua capacidade GN 1/1 adapta-se
perfeitamente aos standard da industria, facilitando o fluxo de trabalho. A versatilidade deste
equipamento alia-o a funcionalidade de um forno de convetor, e 0 armario de arrumacao neutro
otimiza o espaco de trabalho, oferecendo uma solucdo completa e pratica para cozinhas de alta

exigéncia.

Aplicacobes

Este robusto fogdo industrial é a solugdo ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes e pastelarias até hotéis e catering, que necessitam de um equipamento fiavel e de alto
desempenho. A sua capacidade de cozedura e aquecimento permite a preparacao eficiente de
refeicdes completas, desde pratos complexos a sobremesas delicadas. E particularmente indicado
para cozinhas que gerem um elevado volume de pedidos e precisam de equipamentos que garantam
rapidez e uniformidade na confecao dos alimentos, como num servi¢co de ementa diaria.

A integracdo entre as placas e o forno torna-o perfeito para cozinhas com espaco limitado que
procuram maximizar a funcionalidade. A versatilidade do forno ventilado adapta-se a diversas
preparacfes, desde assar carnes a cozer pdo, enquanto as seis resisténcias permitem cozinhar
multiplos componentes de um prato em simultaneo. Este cooking range € um excelente investimento
para qualquer negdécio que vise otimizar as suas operacdes culinarias e a qualidade das suas
criacdes, oferecendo o desempenho de um forno combinado.



Caracteristicas Técnicas

Placa Superior

Estrutura

Placas

Termostatos das placas
Termostato de seguranca
Armaério

Dimensdes do forno
Sistema de aquecimento do forno
Termostato do forno
Poténcia

Dimensdes totais

Peso

Aco inoxidavel AlISI 304

Aco inoxidavel AISI 430

6 x @ 180 mm

6 regulaveis de 50 °C a 400 °C
Sim

Armario de armazenamento neutro
L 548 x P 360 x A 338 mm
Ventilado

Regulavel de 50 °C a 300 °C
6x2000W/400V +3100W/230V
L 988 x P 600 x A 900 mm

81 kg



