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Acesso rapido
ao produto

Armário de Aquecimento Móvel Inox 845 mm

Informacoes do Produto

SKU: CSCACM Modelo: CACM

Marca: CASSELIN EAN: 3611630080224

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN

Modelo CACM

EAN 3611630080224

Descricao Resumida



Armário aquecido móvel em aço inoxidável com termóstato regulável (40-90°C), 2

prateleiras e 4 rodas. Ideal para manter pratos quentes.

Descricao Completa

Armário aquecido móvel — Armário Aquecido — Principais Vantagens

Este equipamento versátil foi projetado para manter os seus pratos e louça quentes, garantindo que

cheguem à mesa na temperatura ideal. Construído em aço inoxidável robusto, é a solução perfeita

para cozinhas profissionais que procuram eficiência e durabilidade. Com um termóstato regulável

que varia entre 40 °C e 90 °C, oferece controlo preciso sobre a temperatura, adaptando-se a

diversas necessidades culinárias. A mobilidade é assegurada por 4 rodas, duas das quais com

travão, permitindo um posicionamento fácil e seguro em qualquer local do seu estabelecimento.

Características Técnicas

Material Aço inoxidável

Termóstato Regulável (40 °C a 90 °C)

Prateleiras 2 incluídas

Dimensões das prateleiras (C x P) 745 x 535 mm

Rodas 4 (2 com travão)

Potência 2000 W

Voltagem 230 V

Dimensões (C x P x A) 845 x 635 x 961 mm

Peso 39,50 kg

Aplicações

Este armário de manutenção térmica é ideal para uma variedade de estabelecimentos de

restauração, desde restaurantes a hotéis, passando por serviços de catering e refeitórios

empresariais. A sua capacidade de duas prateleiras, com dimensões generosas, permite



acondicionar uma quantidade significativa de alimentos ou pratos, tornando-o perfeito para ser usado

durante o serviço de buffet, em eventos ou para pré-aquecer a louça antes do emplatamento. A sua

natureza móvel confere uma flexibilidade inigualável, podendo ser deslocado facilmente entre a

cozinha e a sala de jantar, conforme as exigências do serviço.


