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Suporte de Forno de Pizza em Inox 1020x840x1100 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2110.730 Modelo: 2110.730
Marca: uUDI EAN: N/D
Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo 2110.730

Descricao Resumida



Suporte em aco inoxidavel resistente e higiénico para fornos de pizza profissionais.

Garante estabilidade e durabilidade em cozinhas de restauracdo de 102x84x110 cm.

Descricao Completa

suporte forno pizza — Suporte de Forno — Principais Vantagens

Este suporte em aco inoxidavel foi concebido para oferecer uma base robusta e higiénica para o seu
forno de pizza profissional. Com a sua estrutura em Similinox, garante durabilidade e facilidade de
limpeza, caracteristicas essenciais num ambiente de restauragédo.

A construcdo solida deste mével assegura a estabilidade necesséria para equipamentos de elevada
temperatura, prevenindo vibracdes e proporcionando um espaco de trabalho seguro e eficiente para

a sua equipa. A utilizacdo de materiais resistentes a corrosdo prolonga a vida Gtil do suporte,

representando um investimento inteligente e de longo prazo para o seu negdcio.
Aplicacbes Profissionais

Ideal para pizzarias, restaurantes, buffets e qualquer estabelecimento de hotelaria que utilize fornos
de pizza. O seu design versatil permite uma integracdo perfeita em diferentes configuracbes de

cozinha, desde as mais compactas as de maior dimenséao.

Este balcao neutro serve ndo s6 como base estavel para o forno, mas também como uma superficie
neutra adicional para preparacdo de alimentos ou arrumacao de utensilios, otimizando o espaco
disponivel na sua cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Dimens&es (mm) 1020x840x1100

Peso Liquido (kg) 40

Peso Bruto (kg) 44

Material Aco Inoxidavel (Similinox)

Perguntas Frequentes

Este suporte é compativel com todos os modelos de fornos de pizza?
O suporte foi concebido para ser compativel com a maioria dos fornos de pizza industriais. E crucial



verificar as dimensdes do seu forno e compara-las com as do suporte para garantir um encaixe
perfeito antes da compra.

Qual a capacidade de peso suportada por este balcdo?

Este suporte é robusto e projetado para sustentar o peso de fornos de pizza profissionais. Embora a
capacidade exata possa variar, a estrutura em aco inoxidavel garante uma elevada resisténcia para
uso continuo em ambientes exigentes.

E facil de limpar e manter?

Sim, a superficie em ago inoxidavel (Similinox) torna a limpeza e manutencao extremamente faceis.
Basta um pano humido e detergente suave para manter o suporte impecavel e dentro dos padrdes
de higiene.

Este produto requer montagem?
O suporte é geralmente entregue desmontado para facilitar o transporte. No entanto, a montagem é
simples e intuitiva, podendo ser realizada com ferramentas basicas.

Posso usar este suporte para outros equipamentos de cozinha?

Embora otimizado para fornos de pizza, a sua construcdo resistente e superficie neutra permitem
utiliza-lo como base para outros equipamentos de cozinha industrial, sempre respeitando as suas
dimensoes e peso.



