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Maguina de Lavar Copos Industrial 350mm

Informacoes do Produto

SKU: UD3000.105 Modelo: 3000.105

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

|

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo 3000.105

Descricao Resumida



Maquina de lavar copos industrial compacta, cesto de 350x350 mm, ideal para

restaurantes e bares, garantindo eficiéncia e higiene.

Descricao Completa

Lavagem de Copos — Principais Vantagens

Desenhada para um desempenho superior em ambientes exigentes, esta maquina de lavar copos
assegura uma higienizacdo impecéavel com eficiéncia notavel. Robusta e confiavel, a sua construcéo
€ ideal para o uso continuo em estabelecimentos de restauracao e hotelaria.

Funcionalidades inteligentes, como o sistema Thermostop, garantem que 0 enxaguamento sO se
inicia quando a temperatura ideal de 85 °C é atingida, proporcionando resultados sanitarios
consistentes. Além disso, a facilidade de utilizacdo e manutengé&o contribuem para uma operacao

diaria sem interrupg@es, otimizando a rotina da sua equipa.

Aplicacbes Profissionais
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Esta unidade é a solucdo perfeita para uma vasta gama de negécios no setor de alimentos e
bebidas, incluindo bares movimentados, restaurantes, cafés e hotéis que procuram agilizar e otimizar
0s seus processos de lavagem de louca. O seu design compacto permite uma integracéo facil
mesmo em espacos reduzidos, sem comprometer a capacidade ou o desempenho.

A velocidade do ciclo de lavagem, combinada com a capacidade de processar um elevado niumero
de cestos por hora, torna-a imprescindivel para periodos de pico, garantindo que 0s copos e
chavenas estejam sempre prontos para o proximo servico. Invista na produtividade e na satisfacéo
do cliente com equipamentos de lavagem de exceléncia.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Estrutura Aco inoxidavel AlSI 304

Painel duplo, a prova de som e calor, com sistema anti-
Porta
choque

Tanque Inclinado com calhas de cesto aparafusados



Caracteristica

Sistema de Protecédo da Bomba

Teto
Ciclos de Lavagem

Bracos de Lavagem e
Enxaguamento

Valvula

Sistema Thermostop
Dispensador de abrilhantador
Dimensdes (LxPxA)
Dimensdes do Cesto

Altura Maxima de Copos
Cestos por Hora
Capacidade da Cuba
Capacidade da Caldeira
Resisténcia da Caldeira
Resisténcia da Cuba
Consumo de Agua por Ciclo
Duracéo dos Ciclos

Bomba de Lavagem

Peso Liquido

Peso Bruto

Poténcia Total

Tensao

Valor

Tubos de transbordo e drenagem integrados (tripla

protecao)

Anti-gotas

1 ciclo

Leves, alta eficiéncia mesmo com baixa presséo de agua

Prevencao de refluxo

Enxaguamento inicia a 85 °C

Standard

400x495x585 mm

350x350 mm

195 mm

30

9,5 litros

2,5 litros

2400 W

1250 W

1,4 litros

120 segundos (1 ciclo)

190 W

28 kg

33 kg

2,6 kW

230V



Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da estrutura em ago inoxidavel AlISI 3047
A estrutura em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e resisténcia a corrosédo, além de
facilitar a limpeza e manutencdo do equipamento em ambientes de cozinha profissional.

Como o sistema Thermostop otimiza a lavagem?
O sistema Thermostop assegura que o processo de enxaguamento apenas comece quando a agua
atinge os 85 °C, garantindo assim uma desinfecao eficaz e resultados de lavagem sempre higiénicos.

Pode explicar a funcao do teto anti-gotas?
O teto anti-gotas tem como funcao principal salvaguardar a higiene da louga recém-lavada, evitando
gue gotas de agua suja da parte superior da maquina caiam sobre 0s copos ja limpos.

Qual a capacidade de lavagem expressa em cestos por hora?
Com uma capacidade de processamento de 30 cestos por hora, este equipamento permite gerir
grandes volumes de lavagem de forma rapida e eficiente, ideal para horarios de pico.

Esta maquina inclui dispensador de abrilhantador?
Sim, o equipamento é fornecido com um dispensador de abrilhantador standard, o que contribui para
um acabamento brilhante e sem marcas d'agua nos copos e chavenas.



