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Grelhador a Gas para 8 Frangos Industrial

Informacoes do Produto

SKU: UD2230.040 Modelo: 2230.040

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo 2230.040

Descricao Resumida



Grelhador a gas industrial de alta capacidade para 8 frangos. Queimadores
infravermelhos com seguranca de termopar e controlo individual. Ideal para cozinhas

profissionais e take-away.

Descricao Completa

Grelhador a gés industrial — Assador de Frangos — Otimizacao de Assados

Concebido para restaurantes, take-aways e estabelecimentos de restauracdo rapida, este grelhador
industrial a gas assegura uma cozedura uniforme e eficiente de até 8 frangos em simultaneo. A sua
estrutura robusta e o sistema de infravermelhos garantem um acabamento dourado e suculento,
essencial para a satisfacdo do cliente. Com um controlo individual de queimadores, ajusta a
temperatura conforme as necessidades, proporcionando versatilidade na preparagdo da sua
ementas variada.

A seguranca é uma prioridade, por isso, cada queimador esta equipado com seguranca de termopar,
controlando individualmente a posi¢do. Este assador de aves representa um investimento inteligente
para qualquer cozinha profissional, combinando alta performance com durabilidade. E a solucdo
perfeita para quem procura um equipamento fiavel e de alto rendimento na confecao de prangos.

Aplicagbes Profissionais

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de ambientes profissionais, incluindo restaurantes
com servico de take-away, areas de restauracdo em supermercados e centros comerciais, e
negocios especializados em assados. A sua capacidade para cozinhar multiplos frangos
simultaneamente torna-o indispensavel para periodos de pico de procura, garantindo um servigo
rapido e de qualidade.

A facilidade de utilizacdo e manutencéo, aliada a robustez da construcdo, significa menos tempo
dedicado a operacao e mais tempo focado nos seus clientes. A versatilidade de ter um grill a gas
permite explorar diferentes técnicas de assado, desde frangos a outras aves, sempre com resultados
consistentes e apetitosos. A sua cozinha profissional beneficiara imensamente deste robusto e
eficiente assador.

Caracteristicas Técnicas

Dimensoées 800x350x955 mm

Poténcia 8,1 kW



Peso Liquido 40 kg

Queimadores 2 a 3 infravermelhos com seguranca de termopar e controlo individual

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade méaxima de frangos que este assador consegue grelhar?
Este grelhador industrial foi concebido para assar eficientemente até 8 frangos em simultaneo, ideal
para responder a picos de procura em cozinhas profissionais.

E possivel controlar a temperatura individualmente para cada queimador?

Sim, o equipamento dispde de controlo individual para cada queimador de infravermelhos, permitindo
ajustar a temperatura consoante a necessidade e o tipo de assado desejado para uma grelha
perfeita.

Que tipo de seguranca esta implementada nos queimadores a gas?

Cada queimador esta equipado com seguranca de termopar, um sistema que corta automaticamente
o fornecimento de gas em caso de falha da chama, garantindo a maxima protecéo no seu negécio de
restauracao.

Onde pode ser utilizado este tipo de assador a gas?

Este assador € particularmente adequado para cozinhas de restaurantes, estabelecimentos de take-
away, snack-bares e qualquer negdcio de hotelaria que necessite de preparar grandes quantidades
de aves assadas, como frangos, com rapidez e eficiéncia.

Quais as vantagens de utilizar um grelhador a gas em comparacdao com um elétrico?

Um grelhador a gas como este oferece frequentemente um aquecimento mais rapido e um controlo
de temperatura mais preciso, além de proporcionar um sabor ligeiramente defumado caracteristico
aos alimentos, com um menor custo energético em muitas regides comparativamente aos
equipamentos elétricos.



