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Termo de Leite em Inox 5L com Banho-Maria 28x31x52cm

Informacoes do Produto

SKU: UD2058.326 Modelo: 2058.326
Marca: uUDI EAN: N/D
Imagens do Produto
8

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo 2058.326

Descricao Resumida



Termo de leite profissional em aco inoxidavel com 5 litros de capacidade. Possui

sistema de banho-maria e controlo de temperatura 0-85°C.

Descricao Completa

Concebido para o aquecimento profissional de leite, este equipamento robusto € a solucédo ideal para
estabelecimentos que necessitam manter o leite a temperatura perfeita para servir ou para a
preparacdo de bebidas quentes. Fabricado integralmente em aco inoxidavel, garante durabilidade,
higiene e facilidade de limpeza, tornando-o um componente indispensavel para qualquer cafetaria,
pastelaria ou restaurante.

A sua funcdo de aquecimento em banho-maria assegura que o leite € aquecido de forma suave e
uniforme, prevenindo que se queime ou que 0 seu sabor seja alterado. O controlo de temperatura
ajustavel permite-lhe adaptar-se a diversas necessidades, desde manter o leite morno a prepara-lo
para servir diretamente, otimizando o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional.

Termo de Leite Profissional — Principais Vantagens

Aquecimento Suave e Controlado: O sistema de banho-maria evita que o leite queime ou talhe,
preservando a sua qualidade e textura.

e Construcdo Robusta em Aco Inoxidavel: Garante uma longa vida Util do aparelho e facilita a
manutencao dos padrdes de higiene exigidos.

e Capacidade Otimizada para o Servigo: Com 5 litros, é perfeito para estabelecimentos com
volume moderado de clientes, garantindo leite quente sempre que necessario.

e Precisdo na Temperatura: O regulador de temperatura de 0-85°C permite ajustar o aguecimento
conforme a sua necessidade especifica.

e Design Funcional: Equipado com uma aparadeira de pingos para manter a area de servico
sempre limpa e organizada.

AplicacOes Profissionais

Este aquecedor de leite € uma adicdo valiosa para uma vasta gama de ambientes comerciais. Em
cafetarias e pastelarias, assegura que o leite para lattes e cappuccinos esta sempre a temperatura
certa. Bares e hotéis podem utiliza-lo para otimizar o servico de bebidas quentes durante o pequeno-
almoco ou em eventos. Em qualquer cenario de restauracdo, a sua eficiéncia e fiabilidade
contribuem para um servico mais rapido e de maior qualidade, satisfazendo as expectativas dos
clientes. A facilidade de operacgéo e limpeza faz deste termo um aliado no dia a dia da sua operacgéao.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica Detalhe

Dimensées (mm) 280x310x520
Capacidade (litros) 5
Temperatura (°C) 0-85

Peso Liquido/Bruto (kg) 8-8,7
Poténcia (W) 1200

Tenséo (V) 230

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade deste termo de leite?

Este termo possui uma capacidade generosa de 5 litros, ideal para atender as necessidades de
estabelecimentos comerciais, como cafetarias, pastelarias ou hotéis, garantindo leite quente
disponivel durante periodos de maior afluéncia.

2. Como funciona o sistema de aguecimento em banho-maria?

O sistema de banho-maria aquece o leite de forma indireta, através de um reservatorio de agua
guente que envolve o recipiente do leite. Este método delicado assegura um aquecimento uniforme e
impede que o leite sobreaqueca ou se queime, preservando a sua qualidade e sabor.

3. E facil controlar a temperatura?

Sim, o termo de leite estd equipado com um regulador de temperatura que permite ajustar o
aguecimento numa faixa de 0 a 85°C. Essa funcionalidade oferece-lhe controlo total sobre a
temperatura desejada, adaptando-se perfeitamente as suas exigéncias de servico.

4. Qual o material de construcédo do equipamento?

O equipamento € integralmente construido em aco inoxidavel de alta qualidade. Este material ndo s6
confere uma elevada resisténcia e durabilidade ao termo, como também facilita a limpeza e
manutencdo, cumprindo os rigorosos requisitos de higiene do setor alimentar.

5. Inclui algum acessoério para facilitar a utilizacdo?

Sim, o termo de leite vem equipado com uma aparadeira de pingos. Este acessorio pratico ajuda a
manter a area de trabalho limpa e organizada, evitando derramamentos e simplificando a sua
operacéo diaria.



