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Mesa Refrigerada Pastelaria 1510mm Tampo Granito

Informacoes do Produto

SKU: UD2929.652 Modelo: 2929.652

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo 2929.652

Descricao Resumida



Mesa refrigerada profissional com tampo de granito, ideal para pastelaria. Conserva

ingredientes a +2/+8°C e oferece 430L de capacidade.

Descricao Completa

Procura uma solugéo robusta e eficiente para a conservacao e preparagao de produtos de pastelaria
e padaria? Esta mesa refrigerada com tampo de granito de 1510 mm de comprimento é a escolha
ideal para qualquer cozinha profissional, combinando um espaco de trabalho duravel com
funcionalidades de refrigeracdo de alto desempenho. Concebida para otimizar o fluxo de trabalho,
facilita a organizac@o e mantém os ingredientes frescos, contribuindo para a maxima produtividade
da sua equipa.

mesa refrigerada pastelaria — Mesa Refrigerada — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Construida em aco inoxidavel AISI 304, a sua excecional resisténcia
a corrosado e facilidade de limpeza garantem uma longa vida Util em ambientes de utilizacéo
intensiva.

e Superficie de Trabalho Premium: O tampo de granito proporciona uma superficie fria e
higiénica, perfeita para trabalhar com massas, chocolates e outros produtos de pastelaria que
exigem temperaturas controladas.

e Eficiéncia Energética Inteligente: A descongelacdo automatica e o controlador digital
asseguram um funcionamento otimizado, minimizando o consumo energético e mantendo uma
temperatura interna consistente (+2°C a +8°C).

e Manutencdo Simplificada: Equipada com vedantes de facil substituicdo, este equipamento
permite uma manutencao rapida e sem complicacdes, reduzindo o tempo de inatividade.

e Isolamento de Alta Performance: O isolamento em poliuretano injetado a alta presséo
garante uma excelente retencao da temperatura, protegendo os seus produtos e contribuindo
para a eficiéncia energética do aparelho.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento polivalente é indispensavel em pastelarias, padarias, laboratérios de chocolate,
pizzarias e cozinhas de restauracdo onde a conservacdo de ingredientes a frio e um espaco de
trabalho robusto sédo cruciais. Permite aos chefes e pasteleiros preparar os seus artigos com
precisédo e higiene, sabendo que os seus produtos estdo armazenados nas condi¢des ideais. A sua
capacidade de 430 litros e compatibilidade com prateleiras Euronorm 600x400 mm oferecem uma
grande flexibilidade para organizar os seus produtos de forma eficiente.

Caracteristicas Técnicas



Caracteristica

Valor

Material Aco inoxidavel AlSI 304
Tampo Granito

Dimensdes (mm) 1510x800x850
Temperatura (°C) +2/+8

Volume (Lt) 430

Prateleira Euronorm (mm) 600x400

Peso Liquido - Bruto (kg) 126

Consumo Energia (Kwh/24h) 3

Tensao (V) 230

Descongelagéo Automatica

Controlo Digital

Vedante De facil substituicdo
Isolamento Poliuretano injetado a alta pressao

Perguntas Frequentes

1. Qual o material de construcdo desta mesa refrigerada?
Esta mesa refrigerada é construida em aco inoxidavel AISI 304, garantindo excelente durabilidade e

resisténcia a corrosdo em ambientes de cozinha profissional.

2. Que tipo de tampo possui esta mesa?
Disp6e de um tampo de granito, ideal para a preparacdo de produtos de pastelaria e padaria,
proporcionando uma superficie de trabalho higiénica e fria.

3. Qual a capacidade de armazenamento desta mesa?
A mesa refrigerada oferece um volume interno de 430 litros, com espaco otimizado para prateleiras
Euronorm de 600x400 mm, ideal para organizar os seus produtos.

4. Quais as dimens0fes exatas deste equipamento?
As dimensdes totais da mesa sdo 1510 mm de comprimento, 800 mm de profundidade e 850 mm de
altura, adequando-se a diversos espacos de trabalho.

5. Esta mesa requer alguma manutencéo especial?
O equipamento possui vedantes de facil substituicdo e descongelacdo automatica, simplificando a



manutencao e garantindo o seu bom funcionamento a longo prazo.



