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Cozedor de Massas Elétrico 8L com Valvula

Informacoes do Produto

SKU: CSCCAPV3P Modelo: CCAPV3P

Marca: CASSELIN EAN: 3611630002486

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CCAPV3P
EAN 3611630002486

Descricao Resumida



Cozedor de massas elétrico de bancada com 8 litros de capacidade e 3 cestos, ideal

para cozinhas profissionais e restaurantes. Fabricado em aco inoxidavel.

Descricao Completa

cozedor de massas elétrico — Cozedor de Massas — Principais
Vantagens

Este equipamento robusto e eficiente € um trunfo indispensavel para qualquer cozinha profissional,
garantindo uma confecdo rapida e uniforme das massas. Projetado para otimizar o seu tempo e
recursos, este aparelho assegura que a sua equipa possa gerir picos de procura com a maxima
eficacia, mantendo sempre a qualidade dos pratos servidos. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel
confere-lhe ndo so6 durabilidade, mas também uma higiene superior, essencial no setor da
restauracgao.

Com um sistema de aquecimento potente, este cozinhador de massas, também conhecido como
pasta cooker, oferece um controlo preciso da temperatura, permitindo-lhe preparar uma vasta gama
de pratos de massa no ponto ideal de cozedura. A valvula de drenagem integrada simplifica as
operacdes de limpeza e manutencao, contribuindo para um ambiente de trabalho mais organizado e
produtivo. Investir neste utensilio de confecdo significa elevar o padrdo de servico do seu
estabelecimento, tornando-o uma escolha inteligente para restaurantes e hotéis.

Aplicacdes

Este cozedor elétrico, ou maquina de massas, € ideal para estabelecimentos de restauracdo de alto
volume, tais como restaurantes italianos, bufetes de hotéis e cantinas empresariais. A sua
capacidade de 8 litros, aliada aos trés cestos individuais, permite cozinhar diferentes tipos de massa
em simultaneo, otimizando o fluxo de trabalho e reduzindo o tempo de espera dos clientes. E
igualmente adequado para espacos de restauracao rapida e servicos de catering, onde a rapidez e a
gualidade na preparagao sao cruciais para 0 sucesso.

Caracteristicas Técnicas

Material da Estrutura Aco Inoxidavel AlSI 304
Material da Cuba Aco Inoxidavel AISI 430

Capacidade da Cuba 8 litros



Dimensdesda Cuba (C x L x A) 240 x 300 x 200 mm

Resisténcia Incoloy 820
Intervalo de Temperatura 30°C-110°C
Termostato de Seguranca Sim

Poténcia 3400 W

Voltagem 230V

Dimensdes Globais (C x L x A) 270 x 420 x 300 mm

Peso 12 kg



