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Carro Banho-Maria Elétrico 3xGN 1/1 com Base Aquecida

Informacoes do Produto

SKU: CSCCBM3CcV Modelo: CCBM3CV

Marca: CASSELIN EAN: 3611630073967

Imagens do Produto
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Marca CASSELIN
Modelo CCBM3CV
EAN 3611630073967

Descricao Resumida



Carro de banho-maria elétrico em aco inox 18/10, capacidade 3xGN 1/1, com
termostatos regulaveis independentes e base agquecida. Ideal para cozinhas

profissionais e buffets.

Descricao Completa

Carro banho-maria elétrico — Maria Profissional — Principais Vantagens

Descubra a eficiéncia e a funcionalidade do nosso banho-maria industrial em ago inoxidavel 18/10,
concebido para manter os seus alimentos a temperatura ideal de servico. Este equipamento de
aguecimento € indispensavel em qualquer cozinha profissional, garantindo a conservagédo perfeita
dos pratos enquanto aguardam para serem servidos. A sua estrutura robusta e design inteligente séo
pensados para otimizar o fluxo de trabalho e a apresentacdo dos alimentos.

Aplicacbes

Este carro de buffet € a solucéo ideal para restaurantes com servico de buffet, hotéis, empresas de
catering e refeitérios que necessitam de manter grandes quantidades de comida quente e pronta a
servir. A sua capacidade para trés recipientes GN 1/1, complementada pela base de aquecimento
vertical, permite uma organizacdo eficiente e uma apresentacao apelativa dos alimentos, tanto em
eventos como no dia a dia. E um moével térmico versatil que se adapta a diversas configurages de

Servico.

A funcionalidade de cada terméstato regulavel individualmente proporciona um controlo preciso da
temperatura por cuba, tornando-o perfeito para uma variedade de pratos que requerem diferentes
condicdes de conservacdo. Desde sopas a molhos, este equipamento de catering assegura que
cada iguaria mantém a sua qualidade e sabor até ao momento da degustacao pelos seus clientes. O
seu design com rodas facilita a mobilidade, sendo excelente para eventos em diferentes locais ou
para reorganizacgéo da sala.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material Aco inoxidavel 18/10



Caracteristica Detalhe

Termdéstato cubas Regulavel de 0 °C a 90 °C por cuba
Termdéstato base Regulavel de 0 °C a 90 °C
Capacidade o _
o 3 recipientes GN 1/1 de 200 mm profundidade
recipientes
Drenagem Uma torneira de drenagem por cuba
Rodas 4 rodas, 2 com travao
Interruptor ligar/desligar com luz-piloto e luz indicadora de
Comandos _
aquecimento
Cuba Cuba encastrada com parede dupla
Seguranca Termostato de seguranca
Poténcia 2100 W + 1500 W
Voltagem 230V

Dimensodes (LxPxA) 700 x 1250 x 900 mm

Peso 98,1 kg



