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Carro Banho-Maria Elétrico 2x GN 1/1 Rodas

Informacoes do Produto

SKU: cSsccBm2v Modelo: CcCBM2V

Marca: CASSELIN EAN: 3611630001168

Imagens do Produto

&

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CcCBM2V
EAN 3611630001168

Descricao Resumida



Carro banho-maria elétrico 2x GN 1/1, ideal para manter alimentos quentes em buffets
e servicos de catering. Controlo de temperatura individual e rodas com travao para facil

mobilidade.

Descricao Completa

Carro banho-maria — Maria — Principais Vantagens

Este aquecedor de alimentos profissional foi desenhado para manter os seus pratos a temperatura
ideal de servico, assegurando que a qualidade e o sabor se mantém inalterados durante eventos,
buffets ou servicos de catering. Construido em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garante
durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-o um investimento robusto para qualquer cozinha
comercial.

Com termostato de regulacdo progressiva independente para cada cuba, este equipamento de
catering oferece um controlo preciso da temperatura entre 0 °C e 90 °C, permitindo aquecer
diferentes tipos de alimentos em simultaneo. A sua mobilidade, garantida por quatro rodas giratérias
(duas com travéo), facilita a deslocacao e o posicionamento em qualquer espaco.

Aplicacdes

Este carro aquecido é ideal para uma vasta gama de contextos profissionais. Em hotéis, é
indispensavel para buffets de pequeno-almoco ou jantares, mantendo os alimentos quentes e
apetitosos. Em refeitérios e cantinas, otimiza a distribuicdo de refei¢cdes, garantindo a satisfacdo dos
clientes. E também uma solucéo excelente para empresas de catering que necessitam de transportar
e servir pratos quentes em eventos fora das suas instalagdes, sem comprometer a temperatura ou a

higiene alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10
Capacidade Cubas 2xGN1/1
Controlo Temperatura Termostato progressivo 0 °C a 90 °C por cuba

Drenagem 1 Torneira de drenagem por cuba



Rodas 4 giratérias (2 com travao)

Interruptor Ligar/desligar com luz-piloto e indicadora de aquecimento
Cuba Encastrada com parede dupla

Seguranca Termostato de seguranga contra sobreaquecimento
Poténcia 1400 W

Voltagem 230V

Dimensdes (LXPxA) 850 x 700 x 900 mm

Peso 39 kg



