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Banho-Maria Elétrico 2x GN 1/2 A¢o Inox Termostato

Informacoes do Produto

SKU: CSCBM2 Modelo: CBMm2

Marca: CASSELIN EAN: 3611630000352

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CBM2
EAN 3611630000352

Descricao Resumida



Banho-maria elétrico em aco inoxidavel, ideal para manter alimentos quentes. Inclui 2

recipientes GN 1/2 com tampa e termdstato com 5 niveis de temperatura.

Descricao Completa

Banho-maria elétrico profissional — Maria Elétrico — Principais

Vantagens

Este aquecedor de alimentos é uma solucdo de exceléncia para manter pratos quentes a
temperatura ideal, garantindo a sua integridade e sabor. Construido em aco inoxidavel, este
equipamento nao sO assegura a durabilidade e resisténcia necessarias para 0s ambientes
desafiadores das cozinhas profissionais, como também facilita a limpeza e a manutencao de padrées
de higiene rigorosos. Com uma capacidade versatil, inclui dois recipientes GN 1/2 com tampa,
permitindo uma organizacao eficiente dos alimentos e um servico impecavel. A sua funcionalidade e
design compacto tornam-no indispensavel em qualquer estabelecimento que preze pela qualidade e
eficiéncia no servigo de refeigdes.

O aparelho dispée de um terméstato ajustavel com cinco niveis de temperatura, variando entre 0 °C
e 90 °C, o que confere um controlo preciso sobre o aquecimento dos alimentos. Esta flexibilidade é
crucial para adaptar o calor as diferentes necessidades de cada prato, desde manter sopas
cremosas a guisados robustos. Adicionalmente, incorpora um termostato de seguranca que previne o
sobreaquecimento, protegendo o equipamento e os alimentos de danos. A poténcia de 1200 W e a
ligacdo a 230 V garantem um desempenho robusto e energeticamente eficiente, ideal para o uso

continuo em restaurantes, bufetes e cafetarias.

Aplicacdes

Este banho-maria elétrico é versatil e altamente eficaz para diversas configuracdes, sendo ideal

para:

e Restaurantes e Hotelaria: Perfeito para manter molhos, acompanhamentos e pratos
principais quentes durante o servico de ementa ou em eventos de catering.

e Bufetes e Cantinas: Essencial para servir uma variedade de alimentos quentes,
garantindo que os clientes desfrutem das refeicdes a temperatura ideal.

e Snack-Bares e Cafetarias: ldeal para manter as suas especialidades quentes, como

tostas, pizas ou bolos salgados, sempre prontas a servir de forma rapida e eficiente.



e Cozinhas Profissionais: Uma ferramenta valiosa para chefs que precisam de manter

varios componentes do prato quentes enquanto finalizam outras preparacoes.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel

2x GN 1/2 (compativel com GN 1/1 até 150mm de

Capacidade )
profundidade)
Recipientes Incluidos 2 recipientes GN 1/2 com tampa
Controlo de ) o
Termostato com 5 niveis de 0 °C a 90 °C
Temperatura
Seguranca Termdstato de seguranca contra sobreaquecimento
Poténcia 1200 W
Voltagem 230V

Dimensodes (L x P x A) 338 x 540 x 248 mm

Peso 10,3 kg



