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Vitrine Refrigerada Expositora Buffet Self-Service 1450mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2090.096 Modelo: 2090.096

Marca: uUDI EAN: N/D
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca uDlI

Modelo 2090.096

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada expositora para buffet self-service, com 1450mm, refrigeracao

ventilada e iluminacao LED, ideal para hotéis e restaurantes.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada Buffet — Service — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada foi concebida para elevar a apresentacdo e conservacao de alimentos frescos
em ambientes de restauracao rapida e hoteleira. Permite uma visibilidade de 360°, ideal para que os
clientes se sirvam de queijos, legumes, sobremesas e refeicdes diversas. A clpula em plexiglass
com abertura elétrica e a iluminacdo LED integrada garantem uma exposicao apelativa e de facil
acesso. A gestdo de cores na cuba, automatica ou por controlo remoto, adiciona um toque
espetacular ao ambiente.

Aplicacdes Profissionais

Perfeito para restaurantes que operam em regime de buffet, hotéis com areas de pequeno-almoco e
refeicbes, ou qualquer estabelecimento de restauracdo que necessite de um display de self-service
atraente e eficiente. O seu design versatil e a capacidade de refrigeracao ventilada asseguram a
seguranca alimentar e a frescura dos produtos expostos. A facilidade de limpeza e as grelhas
exteriores em aco inox contribuem para uma operacao higiénica e simples, apreciada por qualquer
equipa profissional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Dimensdes (mm) 1450 x 1680
Temperatura (°C) +3/+10
Gas Refrigerante R290
Refrigeracao Ventilada
Peso Liquido (Kg) 104

Peso Bruto (Kg) 111

Tenséo (V) 230



Perguntas Frequentes

1. Qual atemperatura de operacao da vitrine?

A vitrine opera numa faixa de temperatura de +3°C a +10°C, ideal para a conservacdo segura de
uma vasta gama de alimentos frescos. Esta regulacdo permite manter a qualidade dos produtos
expostos.

2. E possivel controlar ailuminac&o LED da vitrine?
Sim, a iluminacdo LED no topo da cupula pode ser gerida de forma automatica ou através de um
controlo remoto. Esta funcionalidade permite adaptar o ambiente e dar destaque aos seus produtos.

3. Quais os tipos de alimentos que podem ser expostos?
Esta vitrine é versatil e adequada para a exposicao temporaria de queijos, legumes, sobremesas, e
refeicBes prontas para self-service. E uma solugéo completa para diversificados tipos de cozinha.

4. A cupula de plexiglass oferece alguma funcionalidade extra?

Sim, a clpula de plexiglass ndo s6 oferece uma visibilidade de 360°, como também possui uma
abertura elétrica, facilitando o acesso aos alimentos e a sua manutencdo. Garante higiene e
conveniéncia no quotidiano.

5. Como é feita a limpeza e manutencdo do equipamento?

A vitrine possui grelhas exteriores em acgo inox que simplificam a limpeza regular do equipamento.
Estruturas como a cuba em acrilico também foram pensadas para uma manutencao eficiente e
pratica.



