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Acesso rapido
ao produto

Forno Pizza a Gás 9 Pizzas Ø30 cm

Informacoes do Produto

SKU: CSCFRPG930 Modelo: CFRPG930

Marca: CASSELIN EAN: 3611630084017

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN

Modelo CFRPG930

EAN 3611630084017

Descricao Resumida

Forno??a gás para pizzas, com capacidade para 9 unidades de Ø30 cm. Ideal para

cozinhas profissionais e restauração de alta demanda.

Descricao Completa



forno pizza gás — Forno Pizza a Gás – Principais Vantagens

Este queimador de pizzas a gás, ideal para cozinhas profissionais, permite-lhe confecionar até 9

pizzas de 30 cm de diâmetro em simultâneo, garantindo alta produtividade. A sua base em pedra

refratária assegura uma cozedura uniforme e estaladiça, replicando a qualidade dos fornos

tradicionais a lenha. O isolamento em lã de rocha evaporada contribui para uma eficiência energética

superior e uma manutenção de temperatura estável, essencial para o ritmo acelerado de um

restaurante ou de uma pizzaria.

Aplicações

Este equipamento é uma solução robusta e fiável para estabelecimentos como pizzarias,

restaurantes italianos e serviços de catering que necessitam de um desempenho contínuo na

preparação de pizzas. Com a sua capacidade de alta produção e controlo preciso de temperatura,

este fogão de pizzas é igualmente adequado para grandes refeitórios e hotéis que procuram otimizar

o seu serviço de refeições.

Características Técnicas

Capacidade 9 pizzas Ø 30 cm

Dimensões da

câmara
910 x 900 x 150 mm

Base Pedra refratária

Isolamento Lã de rocha evaporada

Temperatura 0 °C a 450 °C

Alimentação elétrica 230 V

Potência 27 000 W gás

Dimensões L 1300 x P 1360 x A 540 mm

Peso 156 kg



Gás
Pré-calibrado para gás natural, com injetores para gás butano

incluídos


