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Forno Elétrico Profissional para Pizzas 300°C

Informacoes do Produto

SKU: CSCFRP1 Modelo: CFRP1

Marca: CASSELIN EAN: 3611630002165

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CFRP1
EAN 3611630002165

Descricao Resumida



Forno elétrico profissional com base em pedra refrataria para pizzas. Duplo

aguecimento e temporizador para resultados perfeitos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

forno de pizza profissional — Forno de Pizza Elétrico — Principais
Vantagens

Ideal para restaurantes, pizzarias ou cozinhas profissionais, este equipamento de confe¢éo garante
um cozinhado uniforme e eficiente para as suas pizzas. A sua construcdo em aco inoxidavel
assegura durabilidade e facilidade de limpeza, tornando-o um parceiro fiavel para o dia a dia de
elevado ritmo. Desfrute de pizzas com a base crocante perfeita, gragas a sua pedra refrataria e
sistema de aquecimento duplo, que permite um controlo preciso da temperatura.

Aplicacbes

Este forno profissional € a solucdo ideal para pastelarias, snack-bares e qualquer negdcio de
restauragdo que procure otimizar a sua oferta de pizzas. Com capacidade para atingir rapidamente
as temperaturas necessarias, € adequado para preparar uma variedade de pratos que exijam
aguecimento superior e inferior, desde pizzas classicas a focaccias e outros assados. A sua robustez
e design compacto adaptam-se perfeitamente a cozinhas com espaco limitado, sem comprometer a

performance.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes da Camara 410 x 370 x 90 mm
Sistema de Aquecimento Duplo (superior e inferior)
Base Pedra refrataria
Temperatura 50 °C a 300 °C
Temporizador 15 minutos

Poténcia 2000 W



Voltagem 230V
Dimensbdes (L x P x A) 550 x 430 x 245 mm

Peso 24,15 kg



