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Monolume a Gas 3 Queimadores 700x880x530mm 32kW

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.150 Modelo: 5200.150

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo 5200.150

Descricao Resumida



Monolume a gas com 3 queimadores e 32kW de poténcia, ideal para cozinhas

profissionais. Compativel com GPL e gas natural. Dimensdes: 70x88x53cm.

Descricao Completa

Monolume Industrial — Principais Vantagens

Concebido para resistir ao uso intensivo, este fogado tipo monolume é a escolha ideal para cozinhas
de alta demanda. Permite flexibilidade na sua instalacao, funcionando tanto com gas GPL como com
gas natural, adaptando-se as necessidades especificas do seu espaco. A robustez do ferro fundido
empregado na bancada superior assegura durabilidade e uma distribuicdo de calor eficiente para
diversas utilizag6es culinarias.

z

A seguranca € uma prioridade, com vélvulas de seguranca integradas que proporcionam
tranquilidade durante a operacdo em ambientes profissionais. A superficie do equipamento,
construida em aco inoxidavel e ferro fundido de alta resisténcia, ndo s6 é duradoura como também
foi otimizada para limpeza facil e rapida, garantindo conformidade com os mais rigorosos padrdes de

higiene em cozinhas comerciais e hotelaria.
AplicacBes Profissionais

Este queimador a gas é a solugcdo perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes movimentados a hotelaria, passando por refeitérios e servicos de catering. A sua
poténcia e trés saidas de gas permitem preparar multiplos pratos em simultdneo com elevada
eficiéncia. Além disso, a versatilidade de compatibilidade com diferentes tipos de gas torna-o
adaptavel a diversas infraestruturas de cozinha, seja em espagos novos ou existentes.

A robustez inerente a sua construcdo torna-o apto para suportar as exigéncias diarias de uma
cozinha industrial, onde a fiabilidade e a performance s&o cruciais. E um investimento num
equipamento de confecdo que promete otimizar o fluxo de trabalho e maximizar a produtividade da
sua equipa, contribuindo para uma operacao culinaria sem interrupcoes.

Caracteristicas Técnicas
Dimensdes (LxPxA) 700x880x530 mm

Peso Bruto 80 kg

Poténcia 32 kW



Combustivel GPL ou Gas Natural

Material Corpo Aco Inoxidavel
Material Bancada Superior Ferro Fundido
Vélvulas de Seguranca Sim

Perguntas Frequentes

Qual a flexibilidade de instalagdo deste monolume?
Este equipamento foi concebido para oferecer total flexibilidade, sendo compativel com instalagdes
de gas GPL ou gés natural, permitindo uma adaptacdo facil a sua infraestrutura existente.

Que tipo de material é utilizado na sua construcao para garantir durabilidade?
A estrutura principal é fabricada em aco inoxidavel, conhecido pela sua resisténcia a corrosao,
enquanto a bancada superior € de ferro fundido de alta resisténcia, ideal para suportar o calor e o

uso continuo em cozinhas profissionais.

E facil de limpar e manter a higiene?

Sim, a sua construcdo em aco inoxidavel e ferro fundido foi pensada para ser higiénica e
extremamente facil de limpar, ajudando a manter os elevados padrées de saneamento exigidos em
cozinhas comerciais.

Este equipamento possui funcionalidades de seguranca?
Com toda a certeza. O monolume inclui valvulas de seguranca integradas, que sdo essenciais para
uma operacgao segura e para a protecdo do utilizador em ambientes de restauragao.

Para que tipo de estabelecimentos profissionais é este monolume mais adequado?

E particularmente indicado para restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer cozinha profissional ou
industrial que necessite de um fogdo robusto, potente e versatil para cozinhar mdultiplos pratos
simultaneamente e de forma eficiente.



