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Mini-Forno Digital para Pizza e Snacks Profissional

Informacoes do Produto

SKU: CSCFRPMSD Modelo: CFRPMSD

Marca: CASSELIN EAN: 3611630082341

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CFRPMSD
EAN 3611630082341

Descricao Resumida



Mini-forno profissional digital em aco inoxidavel para pizzas @ 32 cm e snacks.

Termoéstato 50-300 °C e temporizador. Perfeito para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

mini-forno pizza — Forno para Pizza e Snacks — Principais Vantagens

Este aparelho de confecdo compacto e versétil é a solucdo ideal para estabelecimentos que
necessitam de preparar pizzas e outros alimentos de forma rapida e eficiente. Com controlos digitais
e trés programas predefinidos, permite uma operacdo simplificada, garantindo resultados
consistentes e de alta qualidade. A inclusdo de um programa individual, com tempo e temperatura
ajustaveis, oferece flexibilidade para atender a diversas necessidades culinarias, desde congelados a
refrigerados, ampliando a funcionalidade do equipamento.

A sua construcdo em aco inoxidavel assegura durabilidade e facilidade de limpeza, fundamentais em
cozinhas profissionais. Equipado com resisténcias superiores e inferiores, este mini-forno
proporciona um aquecimento uniforme, essencial para uma Otima coccdo de pizzas com crostas
estaladicas e snacks perfeitamente aquecidos. O termdéstato regulavel, que atinge até 300 °C, e o
temporizador permitem controlo preciso sobre o processo de cozedura, melhorando a eficiéncia e a
gualidade do servico no seu restaurante ou snack-bar. Este forno confetor é, portanto, uma adicéo
valiosa para qualquer cozinha profissional, funcionando como um multifuncional oven.

Aplicacdes

E o equipamento perfeito para o seu hotel na zona de pequeno-almoco, permitindo servir
rapidamente fatias de pizza ou outros pequenos-almocos quentes aos seus hospedes. Em cafetarias
movimentadas e gelatarias, pode ser utilizado para aquecer sanduiches, tostas e bolos salgados,
otimizando o tempo de espera do cliente. Ideal para food trucks e bancas de rua que precisam de
uma solucao agil para servir alimentos quentes e saborosos. A sua versatilidade permite que este
pequeno forno seja também utilizado em bares e quiosques para 0 aguecimento de snacks.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Programas 3 predefinidos + 1 individual (tempo e temperatura ajustaveis)

Ecra Digital



Acessorios
Terméstato
Resisténcias

Limpeza
Temporizador
Dimensdes da camara
Poténcia

Voltagem

Dimensdes (L x P x A)

Peso

Grelha para pizzas e snacks
Regulavel de 50 °C a 300 °C
Superiores e inferiores

Gaveta de recolha de residuos

0 - 15 minutos + igni¢cdo permanente
340 x 340 mm (@ pizza 32 cm)

1750 W

230V

505 x 410 x 215 mm

16,5 kg



