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Forno de Conveccao Profissional 2670W

Informacoes do Produto

SKU: CSCFCV1 Modelo: CFCV1

Marca: CASSELIN EAN: 3611630000178

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CFCVv1i
EAN 3611630000178

Descricao Resumida



Forno de conveccgdo profissional com 2670W de poténcia. Ideal para cozinhas de

restaurantes e cafetarias. Inclui 4 tabuleiros e temporizador.

Descricao Completa

Forno de Conveccéao — Principais Vantagens

Este equipamento € uma solucao de exceléncia para cozinhas profissionais que procuram eficiéncia
e resultados consistentes. Com um design robusto em aco inoxidavel e esmalte, este modelo foi
projetado para suportar o ritmo acelerado de um restaurante ou hotel, garantindo durabilidade e facil
manutencdo. A sua capacidade de operar entre 0 °C e 300 °C, aliada a um temporizador de 120
minutos, oferece a flexibilidade necessaria para uma variedade de preparacdes culinarias, desde
assados suculentos a pastelaria delicada. A iluminacgdo interna e a porta com vidro duplo permitem
um acompanhamento constante do processo de confe¢cdo sem perda de calor, otimizando o

consumo de energia.

A incorporacao de dois motores de ventilacdo assegura uma distribuicdo de calor uniforme, crucial
para cozeduras homogénes e perfeitas. Este aparelho é uma ferramenta indispensavel para quem
busca um forno convetor de alto desempenho com um excelente custo-beneficio, tornando-o ideal

para qualquer tipo de ementa.

Aplicacbes

O forno convetor profissional é perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos,
desde pequenos snack-bares e cafetarias até restaurantes de médio porte e hotelaria. A sua
versatilidade permite a preparagéo de refeicdes completas, como lasanhas, assados de carne, peixe
e vegetais, bem como produtos de padaria e pastelaria, como paes, bolos e bolachas. A inclusdo de
quatro tabuleiros de 454 x 327 mm com um espacamento de 70 mm otimiza o uso do espaco,
permitindo a confecdo simultanea de varias por¢des ou diferentes tipos de alimentos, tornando-0 um
forno multifuncional para qualquer cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Revestimento Aco inoxidavel
Material do Forno Aco esmaltado
Porta Vidro duplo

lluminagao interna Sim



Motores de ventilagédo 2

Intervalo de temperatura 0°Ca300-°C
Temporizador 0 - 120 minutos
Tabuleiros incluidos 4

Dimensdes dos tabuleiros 454 x 327 mm
Espacamento entre placas 70 mm
Poténcia 2670 W
Voltagem 230V

Dimensdes externas (L x P x A) 595 x 615 x 570 mm

Peso 38 kg



