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Grelha em Aco Inoxidavel AISI 304, 600x400 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD5200.308 Modelo: 5200.308

Marca: UDEX EAN: N/D

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 5200.308

Descricao Resumida

Grelha essencial em aco inox AlISI 304 para cozinhas profissionais. Robusta, higiénica

e resistente a corrosao, 600x400 mm.

Descricao Completa

Grelha Inox — Principais Vantagens

Concebida para otimizar os processos de confecdo na sua cozinha profissional, esta grelha em aco
inoxidavel AISI 304 combina durabilidade superior com uma higiene exemplar. A escolha deste
material de alta qualidade assegura uma resisténcia notavel a corrosdo e facilidade de limpeza,
caracteristicas essenciais para qualquer ambiente de restauracdo. A sua estrutura robusta permite
uma utilizacdo intensiva, garantindo que o seu investimento traga resultados duradouros e eficientes



para o seu negocio.

Aplicacdes Profissionais

Esta grelha é perfeitamente adequada para uma vasta gama de aplicacdbes em cozinhas
profissionais, incluindo restaurantes, hotéis e pastelarias. ldeal para grelhar carnes, peixes e
vegetais, ou como suporte em fornos e estufas. A sua versatilidade torna-a um componente
indispensavel para cozinheiros que procuram eficiéncia e resultados consistentes. Facilita o
escoamento de gorduras e garante uma cozedura uniforme dos alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel AISI 304
Dimensdes 600x400 mm
Cor Prateado

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do aco inoxidavel AISI 304 nesta grelha?
O aco inoxidavel AISI 304 oferece uma resisténcia superior a corrosdo e uma durabilidade
excecional, tornando esta grelha ideal para uso continuo em ambientes de cozinha intensivos. Além

disso, é um material intrinsecamente higiénico e facil de limpar.

Esta grelha é adequada para que tipo de equipamentos de cozinha?

E versatil e pode ser usada em diversos equipamentos, como fornos, fogdes e armarios, sendo
também perfeita para grelhadores de diversos tipos. As suas dimensfes sdo padronizadas para se
adaptar a muitas infraestruturas existentes.

Como devo limpar esta grelha?
A limpeza é simples; basta utilizar &gua morna com detergente neutro e uma escova macia. Para
manter o brilho e a higiene, evite produtos abrasivos que possam danificar a superficie do aco

inoxidavel.

E possivel utilizar esta grelha para cozinhar diferentes tipos de alimentos?

Sim, o design em aco inoxidavel € higiénico e ndo retém sabores ou odores, sendo perfeito para
grelhar uma variedade de alimentos, desde carnes e peixes a vegetais frescos. Promove uma
cozedura eficaz e saudavel.

Quais os beneficios para o meu negdécio ao investir nesta grelha?

Além da durabilidade e da facilidade de manutencéo, esta grelha contribui para a otimizagdo dos
processos de confegcdo e para a manutencdo de elevados padrdes de higiene. O seu investimento
traduz-se em eficiéncia operacional e satisfacao do cliente.



