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Armario Frigorifico Vertical Polo 400BTV -400L

Informacoes do Produto

SKU: UD2095.206 Modelo: 2095.206
Marca: UDEX EAN: N/D
Dimensdes: 670 x 702 x 1955 cm

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2095.206

Descricao Resumida

Armario frigorifico vertical de 400 litros com temperatura de +5°C a -25°C, ideal para

cozinhas profissionais e hotelaria. Descongelacao automatica.

Descricao Completa

armaério frigorifico vertical — Armazenamento Refrigerado — Principais Vantagens

Concebido para o setor profissional de hotelaria e restauracdo, o armario de refrigeracao Vertical
Polo 400BTV assegura uma conservacdo de alimentos impecavel. Dispée de um sistema frigorifico
potenciado que garante estabilidade da temperatura, mesmo em condi¢des climaticas exigentes. A



sua construcao robusta e funcionalidade otimizada séo ideais para cozinhas de alta demanda.

Este armario frigorifico distribui o frio de forma homogénia no seu interior gracas ao ventilador no
evaporador, 0 que previne variacbes de temperatura e prolonga a frescura dos produtos
armazenados. O termdmetro integrado permite monitorizar facilmente o ambiente interno, garantindo
o controlo total sobre a climatizac@o dos seus ingredientes. Além disso, as prateleiras ajustaveis em
grelha de aco maximizam a capacidade de carga, adaptando-se as suas necessidades de
organizagao.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento refrigerado € a escolha perfeita para restaurantes, hotéis, cafetarias e cozinhas
industriais que procuram um armazenamento eficiente e fiavel. A sua capacidade de manutenc¢do da
temperatura, que varia de +5°C a -25°C, permite tanto a refrigeracdo quanto a congelagédo de uma
vasta gama de produtos, desde carnes e peixes frescos a sobremesas e produtos ultracongelados. A
sua versatilidade torna-o indispensavel para qualquer negécio que preze pela qualidade e higiene
alimentar.

Com um design vertical que otimiza o espaco, é ideal para estabelecimentos com area limitada,
proporcionando uma grande capacidade de armazenamento sem comprometer a circulacdo na
cozinha. A descongelacdo automatica facilita a manutencdo, reduzindo o tempo de inatividade e
garantindo um funcionamento continuo, crucial para a dinamica de um servico de restauragéo. A sua
construcdo duravel em aco e componentes de alta qualidade assegura uma longa vida util e
resisténcia ao uso intensivo diario.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (mm) 670x702x1955
Volume (Litros) 400
Temperatura (°C) +5/-25
Refrigeracéo Ventilada
Descongelagéo Automatica
Grelhas (unidades/mm) 5 (532x390)
Peso Liquido - Bruto (kg) 122/130
Poténcia (W) 670

Tensao (V) 230



Gas refrigerante R404A

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de armazenamento deste armario frigorifico?

O armario frigorifico oferece um volume Util de 400 litros, ideal para negécios com necessidades de
armazenamento consideraveis. As suas prateleiras em grelha de aco sao ajustaveis, permitindo uma
organizacao flexivel e eficiente do espaco interno.

Este equipamento é adequado para congelacao?

Sim, este modelo é versatil, com uma amplitude térmica de +5°C a -25°C, o que o torna apto tanto
para refrigeracdo quanto para congelacdo de diversas categorias de alimentos. E perfeito para
manter produtos frescos ou congelados conforme a sua necessidade.

Qual o sistema de descongelacdo do armario?

O armério frigorifico utiliza um sistema de descongelagcdo automatica, o que minimiza a necessidade
de intervencdo manual e assegura a otimizacdo do tempo de funcionamento. Esta funcionalidade
contribui para a durabilidade do equipamento e a higiene interna.

As prateleiras podem ser ajustadas?

Sim, as cinco prateleiras em grelha de aco sdo totalmente regulaveis, proporcionando uma
adaptabilidade excecional para acomodar itens de diferentes tamanhos. Tal caracteristica maximiza
a capacidade de exposicao e facilita a organizacéo do inventario.

E facil monitorizar a temperatura interna?

Com um termometro indicador da temperatura interior, a monitorizacdo € simples e precisa,
garantindo que os seus produtos estdo sempre nas condi¢cfes ideais. Este controlo rigoroso € vital
para a seguranca alimentar e a qualidade dos seus produtos.



