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Placa de Grelhar a Gas em Ferro Fundido 30cm para Bancada

Informacoes do Produto

SKU: CSCPASF30G Modelo: CPASF30G

Marca: CASSELIN EAN: 3611630060677

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CPASF30G
EAN 3611630060677

Descricao Resumida



Placa de grelhar a gas em aco inox AISI 304 com chapa lisa de ferro fundido. Ideal para

bancada, oferece controlo térmico preciso 50-300°C.

Descricao Completa

Concebida para a eficiéncia em ambientes de producéo intensiva, esta chapa de cozedura a
gas em ferro fundido com 30 cm de largura garante resultados consistentes e uma
durabilidade excecional. E a solucdo ideal para operaces que exigem controlo preciso da
temperatura e robustez no dia a dia.

placa de grelhar a gas — Aplicacdes Profissionais

Perfeita para o Chef de snack-bar ou o proprietario de food truck que precisa de um equipamento
fiavel para grelhar rapidamente hamburgueres, bifanas e sanduiches. E igualmente adequada para
pequenas pastelarias com oferta de salgados ou para o servi¢co de almocos em cafés de bairro, onde

0 espaco na bancada é crucial e a rotacdo de stock € constante.

Placa de Grelhar a Gas — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel AISI 304 garante higiene e facilidade de limpeza, essencial para
cumprir as normas HACCP. A placa de confecdo lisa em ferro fundido de 10 mm de espessura
assegura uma distribuicao uniforme do calor e uma retencdo térmica superior, otimizando o tempo de
confecdo. O termostato regulavel de 50°C a 300°C permite adaptar a temperatura a diversos
alimentos, desde carnes a vegetais, e a gaveta de recuperacao dos liquidos simplifica a gestédo de

residuos, tornando a operacao mais fluida.

Caracteristicas Técnicas

Material da Estrutura Aco inoxidavel AlSI 304
Tipo de Placa Lisa em ferro fundido
Dimensdes da Placa (L x P) 320 x 480 mm

Espessura da Placa 10 mm



Controlo de Temperatura Termdstato regulavel de 50 °C a 300 °C

Poténcia 4000 W
Dimensdes (L x Px A) 330 x 540 x 220 mm
Peso 23,7 kg

] i Pré-equipada para butano, inclui injetores para gas
Tipode Gas
natural

Recolha de Liquidos Gaveta de recuperacao de liquidos de cozedura

Perguntas Frequentes

E possivel converter a placa de gas butano para gas natural ?

Sim, a placa é pré-equipada para gas butano, mas inclui os injetores necessarios para a
conversao a gas natural. Recomenda-se que esta alteracdo seja realizada por um técnico
certificado para garantir a seguranga e o bom funcionamento do equipamento.

Qual aimportancia da espessura da chapa de ferro fundido?

A chapa de 10 mm de espessura em ferro fundido € crucial para uma excelente acumulacao e
distribuicdo uniforme do calor. Isto permite uma cozedura mais consistente e eficaz, ideal para
evitar flutuacbes de temperatura durante o rush do servico, assegurando que os alimentos
grelhados mantém a sua qualidade.

Este grelhador de bancada € adequado para uso continuo?

Sim, o design robusto em aco inoxidavel AISI 304 e a placa de ferro fundido séo concebidos
para suportar o uso diario em cozinhas profissionais. E ideal para operacées de ritmo acelerado
como em snack-bares ou food trucks, onde a durabilidade e a performance constante sdo

prioritarias. 2

Como se procede a limpeza e manutencao da placa?



A superficie lisa da placa e o corpo em acgo inoxidavel AISI 304 facilitam a limpeza apés cada
uso. A gaveta de recuperacdo de liquidos de cozedura é removivel, permitindo uma higiene
rapida e eficaz, crucial para manter os padrdes de limpeza exigidos em cozinhas profissionais e

a conformidade com as normas sanitarias.

Quetipo de alimentos posso confecionar com esta placa de grelhar?

7

Esta placa de grelhar é extremamente versatil para uma variedade de alimentos, incluindo
carnes (bifes, hamburgueres), peixe, ovos, bacon e vegetais. A sua temperatura regulavel
permite selar rapidamente ou cozinhar lentamente, garantindo flexibilidade para a ementa de
gualquer estabelecimento.



