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Placa de Grelhar Elétrica em Ferro Cromado 650x480mm

Informacoes do Produto

SKU: CSCPASC60C Modelo: CPASC60C

Marca: CASSELIN EAN: 3611630088251

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CPASC60C
EAN 3611630088251

Descricao Resumida



Placa de grelhar elétrica com superficie em ferro cromado de 650x480mm, ideal para
cozinhas profissionais. Inclui 2 termdstatos, 6000W de poténcia e gaveta de recolha de

liquidos.

Descricao Completa

A Placa de Grelhar em Ferro Cromado de 60 cm, com 6000W de poténcia e 400V, garante
uma confecdo uniforme e eficiente para estabelecimentos de restauragcdo com elevada
producdo. Ideal para hotte de grelhados e atividades de preparagédo intensiva, permite o
controlo preciso da temperatura entre 50 °C e 300 °C, assegurando a qualidade em cada
servico. Equipamento essencial para cozinhas profissionais que procuram rapidez e
fiabilidade.

placa grelhar ferro cromado — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material da estrutura Aco inoxidavel AlISI 304
Termostatos 2, regulaveis de 50 °C a 300 °C
Material da placa Ferro cromado

Dimensdes da placa (L x P) 650 x 480 mm

Espessura da placa 10 mm

Recuperacédo de liquidos Gaveta incluida

Poténcia 6000 W

Alimentacdo Elétrica 400 V / 3 fases

Dimensdes (L x Px A) 660 x 540 x 220 mm

Peso 40,6 kg



AplicacOes Profissionais

Ideal para hamburgarias, snack-bares e roulotes que necessitem de uma superficie de grelhado
robusta e de réapida resposta. O Chef de cozinha de um restaurante com elevada rotatividade de
clientes beneficiara da sua capacidade de confecdo continua. Gestores de cantinas ou servicos de
catering que lidam com grandes volumes de producdo encontrardo nesta placa uma solucao fiavel

para garantir a qualidade dos grelhados.

Ferro Cromado — Principais Vantagens

A superficie de ferro cromado de 10 mm de espessura desta placa de grelhar assegura uma
excelente retencdo e distribuicdo de calor, permitindo uma confecdo uniforme e resultados de
grelhado superiores. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel AISI 304 garante durabilidade e
conformidade com as normas de higiene. Com dois terméstatos independentes regulaveis entre 50
°C e 300 °C, oferece versatilidade para preparar uma vasta gama de alimentos, desde carnes a

peixes e vegetais, com precisao.

Perguntas Frequentes

Qual adimensdo util da superficie de grelhado desta placa?

A placa de grelhar tem uma é&rea util de 650 mm de largura por 480 mm de profundidade,
oferecendo um espaco consideravel para a confecdo de alimentos.

Quetipo de material compde a superficie de confecdo e quais as suas vantagens?

A superficie € em ferro cromado com 10 mm de espessura, 0 que assegura uma excelente
retencdo e distribuicdo de calor, garantindo uma confecao uniforme e resultados de grelhado de
alta qualidade.

Qual afaixa detemperatura de operacéo desta placa de grelhar?

A placa de grelhar possui dois termostatos regulaveis de forma independente, permitindo definir
a temperatura entre 50 °C e 300 °C, ideal para diferentes tipos de confecao.

Este equipamento de cozinha profissional inclui algum sistema para recolha de residuos?



Sim, a placa de grelhar est4d equipada com uma gaveta de recuperacdo dos liquidos de
cozedura, facilitando a limpeza e a manutencdo das normas de higiene.

Qual a poténcia e voltagem necessarias para operar esta placa de grelhar?

O equipamento tem uma poténcia de 6000 W e requer uma ligacéo elétrica de 400 V com 3
fases.



