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Vitrine Refrigerada para Buffet 360°

Informacoes do Produto

SKU: UD2090.090 Modelo: 2090.090
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 104 kg

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2090.090

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada profissional com visibilidade 360°, ideal para buffet e self-service.

Temperatura +3°C/+10°C, iluminacdo LED e cupula elétrica.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Visibilidade e Versatilidade

Esta vitrine refrigerada foi concebida para destacar a apresentacdo de alimentos em buffets, self-
service e eventos de hotelaria. Com uma visibilidade de 360°, cada artigo exposto capta a atencéo
do cliente, aumentando o apelo visual e a probabilidade de venda. A sua construcdo robusta e



funcionalidade permitem uma adaptacéo rapida a diferentes necessidades de exposicao temporaria.

Equipada com refrigeracdo ventilada, assegura a temperatura ideal para conservagédo de queijos,
legumes, sobremesas e refeicdes pré-preparadas. A clpula em plexiglass com abertura elétrica
confere um toque de sofisticacdo e facilidade de acesso, enquanto a iluminacdo LED realca a
frescura dos produtos. E uma solucéo versatil para qualquer estabelecimento que pretenda otimizar
a exposicao de produtos frescos.

Aplicagcbes Profissionais

Um expositor refrigerado como este é indispensavel para hotéis, restaurantes, caterings e espacos
de eventos que servem buffets e refeicdes self-service. A sua versatilidade permite apresentar desde
gueijos e charcutaria a sobremesas e saladas frescas. A facilidade de controlo da temperatura e da
iluminagdo torna-a perfeita para dinamizar qualquer area de exposicao de alimentos, garantindo a
sua preservagao e apelando ao consumo imediato.

Com a capacidade de substituir os planos em inox por covetes plasticas triangulares, este mostruario
adapta-se perfeitamente a diferentes tipos de alimentos, desde pequenas porcdes a pratos mais
elaborados. O painel de comando intuitivo facilita a gestao diaria, permitindo que o seu negdcio
ofereca sempre uma experiéncia de servico eficiente e de alta qualidade.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Especificagéo
Dimensbes 1280x1680 mm
Temperatura +3°C/+10°C
Gas Refrigerante R290
Refrigeracao Ventilada
Peso Liquido 104 Kg
Peso Bruto 111 Kg
Tenséo 230V
Cor Branca

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta vitrine para exposicao de alimentos?
A vitrine foi projetada com quatro planos em inox, oferecendo um excelente espaco de exposicao.
Adicionalmente, permite a substituicdo por 10 covetes plasticas triangulares, adaptando-se a



diversas necessidades de apresentacéo.

E possivel manter diferentes tipos de alimentos nesta vitrine?
Sim, a temperatura de funcionamento esta entre +3°C e +10°C, ideal para uma vasta gama de
produtos como queijos, legumes, sobremesas e refeicbes prontas, garantindo a sua frescura e

seguranca alimentar.

Como é controlada a temperatura e outras fun¢gbes do equipamento?
A vitrine possui um painel de comando intuitivo, convenientemente posicionado sob a cuba, que
permite gerir facilmente a ligacdo, temperatura, iluminagdo e a abertura elétrica da cupula.

A iluminacao é um diferencial importante para a exposicao?

Com certeza. A iluminacdo LED integrada no topo da cupula realca as cores e texturas dos
alimentos, tornando-os mais apetitosos e visiveis, 0 que é crucial para uma apresentacéo eficaz em
qualquer ambiente de buffet.

Esta vitrine é facil de limpar e manter?

A cuba em acrilico com acabamento opaco e os planos em inox sdo materiais de facil higienizacao, e
a cupula com abertura elétrica simplifica 0 acesso para a limpeza diaria, assegurando a maxima
higiene e durabilidade do equipamento.



