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Vitrine Refrigerada para Peixe 1450mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2090.102 Modelo: 2090.102
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 104 kg

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2090.102

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada inovadora com 360° de visibilidade, ideal para exposicao de peixe em

self-service e buffets. Refrigeracéo ventilada +3°C/+10°C.

Descricao Completa

Vitrine de Peixe — Visibilidade Superior para Self-Service

Esta vitrine refrigerada foi concebida para a exposicdo atraente de peixe e marisco fresco em
ambientes de self-service, hotelaria e buffets. Com o seu design moderno e visibilidade de 360°,
qualquer estabelecimento de restauracdo pode apresentar os seus produtos de forma impecavel,



garantindo a sua frescura e apelando visualmente aos clientes. A sua estrutura robusta e o sistema
de drenagem facilitam a manutencdo diaria, tornando este equipamento uma solugcédo pratica e
higiénica para o seu negadcio.

Um expositor versatil, ideal para manter o peixe em condi¢des 6timas, este equipamento € a escolha
acertada para empreendimentos que procuram combinar funcionalidade com uma estética de
apresentacdo de alta qualidade. A iluminagdo LED integrada realca as cores naturais dos alimentos,
enquanto a refrigeracdo ventilada mantém a temperatura ideal para a conservacdo. A abertura
elétrica da cupula em plexiglass confere comodidade e eficiéncia operacional, assegurando a
maxima higiene e visibilidade.

Aplicacbes Profissionais

Esta montra refrigerada é perfeita para hotéis, restaurantes, buffets e qualquer estabelecimento do
setor alimentar que necessite de expor peixe e marisco fresco. Também pode ser utilizada para
outros produtos refrigerados em eventos ou servigos de catering. A sua adaptabilidade permite uma
integracao facil em diversos conceitos de restauracdo, desde o0s mais tradicionais aos mais
modernos, otimizando o espaco e a experiéncia do cliente. A durabilidade dos materiais e a
facilidade de limpeza garantem um investimento a longo prazo para o seu negécio.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Dimensbes 1450x1680 mm
Temperatura de Funcionamento +3°C/+10°C
Gas Refrigerante R290
Refrigeracéo Ventilada
Peso Liquido 104 Kg
Peso Bruto 111 Kg
Tensao 230V
Cor Branca

Perguntas Frequentes

1. Esta vitrine é adequada para que tipo de produtos?
E especialmente concebida para a exposicdo temporaria e venda de peixe e marisco fresco, mas
também pode ser usada para outros produtos refrigerados que exijam uma temperatura entre +3°C e



+10°C.

2. Como é feita a drenagem da agua do gelo derretido?
O equipamento possui um orificio e torneira especificos para a drenagem do gelo derretido,
facilitando a limpeza e manutencédo no final de cada servico.

3. A vitrine produz gelo automaticamente?
N&o, esta vitrine ndo produz gelo. E necessario adicionar gelo em flocos nas placas de aco
inoxidavel para refrigerar os produtos expostos.

4. Qual é aimportéancia da clupula em plexiglass?

A cupula em plexiglass com abertura elétrica serve para manter a temperatura interna estavel,
proteger os alimentos e garantir a higiene, sendo importante manté-la fechada o maximo tempo
possivel.

5. A iluminagdo LED tem alguma funcéo além da estética?

Sim, além de realcar a apresentacao dos produtos, a iluminacdo LED economiza energia e tem uma
vida uatil mais longa em comparacdo com a iluminacao tradicional, contribuindo para a eficiéncia
operacional.



