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Elemento Neutro Self-Service 90º c/ Prateleira Inox

Informacoes do Produto

SKU: UD2238.014 Modelo: 2238.014

Marca: UDEX EAN: N/D

Dimensões: 1535 x 750 x 905 cm

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2238.014

Descricao Resumida

Módulo self-service neutro em inox com design angular de 90º. Ideal para exposição de

alimentos à temperatura ambiente. Inclui prateleira e plano deslizante.

Descricao Completa

Elemento self-service neutro — Elemento Neutro — Principais Vantagens

Concebido para restaurantes, estabelecimentos de restauração rápida e buffets, este módulo de self-

service neutro facilita a organização e apresentação de alimentos à temperatura ambiente. A sua

construção robusta em aço inoxidável garante durabilidade e higiene, tornando-o ideal para



ambientes profissionais exigentes. Este equipamento versátil integra-se harmoniosamente em

qualquer linha de buffet, otimizando o fluxo de serviço e proporcionando uma experiência eficiente

para os seus clientes.

O design angular de 90 graus permite o aproveitamento estratégico do espaço, criando

configurações de buffet flexíveis e acessíveis. A prateleira superior em inox eleva a funcionalidade,

oferecendo um espaço adicional para utensílios ou louça. Adicionalmente, o plano deslizante incluído

melhora a ergonomia e a comodidade tanto para os trabalhadores quanto para os consumidores,

assegurando um serviço ininterrupto.

Aplicações Profissionais

Este módulo é indispensável para buffets em hotéis, cantinas e restaurantes de grande volume. A

sua natureza neutra permite a exposição de pão, frutas, saladas frias e outros itens que não

requeiram refrigeração ou aquecimento. A estrutura permite uma fácil integração em linhas de self-

service existentes ou na criação de novas áreas de exposição com um design fluido e funcional.

Perfeito para otimizar o espaço em cozinhas profissionais e áreas de serviço, o elemento neutro

adapta-se também a esplanadas com serviço de buffet, eventos e catering. Garante uma

apresentação cuidada e acessível dos alimentos, contribuindo para a satisfação do cliente e a

eficiência operacional do seu negócio.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (mm) 1535x750x905

Dimensões do Plano Deslizante (mm) 1522x335x76

Material Aço Inoxidável

Tipo de Ângulo Externo 90º

Inclui Prateleira em inox, Plano deslizante

Perguntas Frequentes

1. Este módulo de self-service requer alguma instalação elétrica específica?

Não, este é um elemento neutro e, como tal, não necessita de ligação elétrica. A sua função é

unicamente de apoio e exposição à temperatura ambiente, tornando a instalação bastante

simplificada.

2. Qual a principal vantagem de um ângulo externo de 90º?

O ângulo externo de 90º é ideal para otimizar o layout de buffets, permitindo criar linhas de serviço



contínuas em cantos e maximizar o espaço de exposição. Facilita o fluxo dos clientes e a disposição

dos alimentos.

3. O material em aço inoxidável é resistente à corrosão?

Sim, o aço inoxidável é conhecido pela sua elevada resistência à corrosão, tornando este elemento

self-service durável e fácil de manter em ambientes com humidade e contacto com alimentos. É uma

escolha excelente para a restauração profissional.

4. O plano deslizante é removível para limpeza?

Normalmente, os planos deslizantes são concebidos para serem facilmente removíveis, facilitando a

limpeza e a manutenção da higiene. Consulte o manual do fabricante para instruções detalhadas

sobre a remoção e limpeza.

5. Posso utilizar este elemento para produtos quentes ou frios?

Este elemento é exclusivamente neutro, o que significa que não mantém os alimentos quentes ou

frios ativamente. Destina-se à exposição de produtos à temperatura ambiente. Para alimentos

quentes ou frios, seriam necessários elementos de buffet com aquecimento ou refrigeração

integrados.


